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MENU 1

DEGUSTACION DE ENTRANTES (emplatado o a compartir)

Cogo“os braseados con emulsién de pimiento rojo y ventresca de atiin
Virutas de jamén ibérico cortado a mano con tostas de pan con tomate
Coca de bacalao ajoarriero al estilo de Aragén
Canelén de pato con bechamel de foie

Langostinos cocidos con salsa ali - oli lima & limén

PRINCIPAL (a elegir previamente)

Lubina asada con microp isto de me_ji”ones

Carrilleras de ternera a ’oz;y'a temperatura con vino D.0. Somomtano sobre patata tmfada

POSTRE

Tarta artesana La Estiva con su helado
0

Seleccién de postres artesanos con helado

Vino blanco, rosado y tinto joven Batdn de Salas D.O. Somontano

Café aromdtico
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MENU 2

DEGUSTACION DE ENTRANTES (emplatado o a compartir)

Cogo“os braseados con emulsién de pimiento rojo y ventresca de atiin
Virutas de jamén ibérico cortado a mano con tostas de pan con tomate
Coca de bacalao ajoarriero al estilo de Aragén
Canelén de pato con bechamel de foie

Langostinos cocidos con salsa ali - oli lima & limén

PRINCIPAL (a elegir previamente)

Pastel de ternasco del Pirineo asado en su Jugo con patatas panadera

Corvina al horno con Vagoﬁt de setas de tempomda

POSTRE

Tarta artesana La Estiva con su helado
0

Seleccién de postres artesanos con helado

Vino blanco, rosado y tinto joven Batdn de Salas D.O. Somontano

Café aromdtico y Licores
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MENU 3

DEGUSTACION DE ENTRANTES (emplatado o a compartir)

Cogo“os braseados con emulsién de pimiento rojo y ventresca de atiin
Virutas de jamén ibérico cortado a mano con tostas de pan con tomate
Eclair de mousse de foie con glaseado de frambuesas
Canelén de pularda y setas con espuma de bechamel

Gambas a la p[ancha

PRINCIPAL (a elegir previamente)

Ternasco del Pirineo asado al estilo tradicional en su jugo con patatas panadeva
Taco de bacalao sobre parmentier de bowaja de Avagc’m com pi[—pi[ de carabineros

Taco de ternera a la P&Wl“&l con S&[S& de setas &fO ie

POSTRE

Tarta artesana La Estiva con su helado
0

Seleccién de postres artesanos con helado

Vino blanco, rosado y tinto joven Batan de Salas D.O. Somontano

Café aromatico y Licores
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MENU INFANTIL

ENTRANTE (A ELEGIR ENTRE)

Entremeses variados con queso, jamon ibérico y ﬁitos (calamares, croquetas y nuggets)

Macarrones a la Napo[itana con tomate y queso rallado

PRINCIPAL (A ELEGIR ENTRE)

Solomillitos de ibérico con chips

Costillitas de cordero a la pawi“a con patatas ﬁfitas

POSTRE

Seleccién de helados 6 Tarta artesana

Agua Mineral o Reﬁ'escos
Bolsa de chuches
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SUPLEMENTOS Y COMPLEMENTOS

Crema de cigala,s y marisco
Aperitivo de bienvenida *
Opciones de entrante individual emp[atado a sustituir por [a seleccién de entrantes

(incluido en el precio del menty)
- Ensalada de langos’cinos y bogavante con v'magreta de citricos sobre aguacate y mango
- Canelén de marisco con crema de cigalas

- Arroz meloso de setas y vieiras flambeadas

Refrescante Sorbete a elegir
(Limén y Albahaca / Mojito & Menta / Mandarina & Champagne / Fresas con Puerto de Indias)

Paletilla de Ternasco del Pirineo a baja temperatura

Solomillo de vaca madurada al carbén con salsa de boletus y foie
Vino Enate Crianza D.O. Somontano

Vino Tinto Ramén Bilbao Crianza D.O. Rioja

Vino Tinto Marqués de Murrieta Reserva D.O. Rioja

Cava Anna Blanc de Blancs Codorniu

Cava Reyes de Aragén

Cava Juve y Camps Reserva de la Familia

Champagne Moét Chandon

Copa de Licor/ Combinado

* El aperitivo de bienvenida consiste en 6 entrantes (3 ﬁfios Y3 calientes), le oﬁrecemos

nues’afa Sugerenc ia.
APERITIVOS FRIOS APERITIVOS CALIENTES
- Conos de ensaladilla de loogavante - Tartaleta con sobrasada de Latén de la Fueva
- Tartar de cecina y tomate rosa sobre karasatu - Manoj ito de calamares a la andaluza
- Chupito de gazpacho de mango - Croquetas de longaniza de Graus
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CONDICIONES ESPECIALES

- Apﬁcamos precios especiales en habitaciones para los invitados a los ’oanquetes.

- Menu infanﬂ[ hasta 12 aftos.

- Rogamos conﬁrmacién del mentt y ntiimero de comensales aproximado con un mnimo de
15 dias de antelacién.

- Después del banque’ce proponemos amenizar la tarde con actividades para los mé4s
pequerios y para los adultos como juegos infantiles, magia o musica con D). Presupuesto
segun la activ 'Ldady el ntimero de eventos. Una vez acordada la actividad e[egida, los costes
se reparten entre los eventos celebrados en esa fecha y al ser empresas externas
subcontratadas, los gastos de cancelacién de]oenden de sus propias po[iﬁcas.

- Les recordamos que esta prohi’o ido fumar en las instalaciones del hotel.

%edamos a su entera disposicic’m para cualquier duda o consulta que se les p[antee acerca

del Ioanquete, el mentt o las condiciones especiales.

Muchas gracias de antemano.




ESTIONA

RESTAURANTE

RESTAURANTE LA ESTIVA
Hotel Villa Virginia
Avda. del Ejército 25
CP/ 22600 Sabifidnigo (HUESCA)
PIRINEO ARAGONES
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