ESTIO A

RESTAURANTE

CARTA PARA LLEVAR

NUESTROS CLASICOS

1. Selecciéon de croquetas del Chef (jamon y boletus) 8 unidades 15 €
. Jamon ibérico cortado a mano & tostadas de pan con tomate Q@ ® 16€

. Ensalada César con pollo grillé a baja temperatura & 12€

. Carpaccio de picana madurada con gel de mostaza Dijon y wasabi D6 €
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4. Risofto de boletus y parmesano al aroma de albahaca 12 €
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6. Paleftilla de ternasco de Aragdn en 2 cocciones con patata panadera Q0 ©21€

7. Hamburguesa Gourmet (220 gr. de carne 100% ternera del valle, brotes, queso ahumado,
bacon caramelizado y salsa Bourbon) & 16 €

8. Flores de alcachofas con foie sobre cremoso de apionado (3 unidades) 15 €
9. Brownie artesano con chocolates en texturas V' 6 €
10. Cheesecake cremoso con frutos del bosque V' 5,5 €

11. Tarta de manzana sobre crema inglesa V 6 €

12. Abanico de fruta fresca de temporada con topping de chocolate & 6€

ARROCES

13. Arroz a banda tradicional (pescado y marisco) 18€/ racion
14. Arroz negro con chipironcitos y ali-oli 18€/ raciéon
15. Paella mixta 15€/ racion

(ARROCES MINIMO 4 RACIONES. DISPONIBLE SABADOS Y DOMINGOS)

Reservas ev el teléfono A74 4D 44 40. Se recomienda reservar con
antelacién de 2 s para carta y 24 s para arroces.
Servicio de jueves a domingo en comidas (hasta las 13:30) v viernes y
sdbado en cenas (hasta las 20:30).
Recogida en laRecepcién del Hotel Villa Virginia,



