
principal a elegir

Jamón ibérico cortado a mano & tostas de pan con tomate
Croqueta de Ternasco de Aragón y pera

Tosta de escalibada de verduras con tapenade de olivas negras
Brocheta de rape y langostino

entrantes(a compartir)

Degustación de postres artesanos La Estiva con helado
postre

Menú cenas Pilares

Lomo de trucha del Cinca con ajoblanco de pistachos y tomatitos escabechados
Carrilleras de ternera a baja temperatura con vino tinto sobre parmentier trufado

Secreto ibérico a la parrilla con salsa de melocotón
Paletilla de Ternasco de Aragón a baja temperatura con patata al romero Supl. +12€

Solomillo de vaca madurada al carbón con salsa de setas & foie Supl. +16€

bodega
Vino joven Batán de Salas D.O. Somontano

Precio 38€/persona

menú a mesa completa
se requiere reserva previa 

teléfono 974 48 44 40
Cualquier alergia o intolerancia comuníquelo 

por favor al servicio de sala. Gracias

10,11 y 12 de octubre 2025


