10,11 Y 12 DE OCTUBRE 2025

ENTRANTES(A COMPARTIR)
Jamon ibérico cortado a mano & tostas de pan con tomate

Croqueta de Ternasco de Aragon y pera
Tosta de escalibada de verduras con tapenade de olivas negras
Brocheta de rape y langostino

PRINCIPAL A ELEGIR
Lomo de trucha del Cinca con ajoblanco de pistachos y tomatitos escabechados

Carrilleras de ternera a baja temperatura con vino tinto sobre parmentier trufado
Secreto ibérico a la parrilla con salsa de melocoton
Paletilla de Ternasco de Aragon a baja temperatura con patata al romero Supl. +12€
Solomillo de vaca madurada al carbon con salsa de setas & foie Supl. +16€

POSTRE
Degustacion de postres artesanos La Estiva con helado

BODEGA
Vino joven Batan de Salas D.O. Somontano

Precio 38€ /persona

MENU A MESA COMPLETA
SE REQUIERE RESERVA PREVIA

TELEFONO 974 48 44 40

Cualquier alergia o intolerancia comuniquelo
por favor al servicio de sala. Gracms
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