RESTAURARNTE ,

Menu de navidad 2026

SELECCION DE ENTRANTES

Virutas de jamon ibérico & tostas de pan con tomate
Caneldn de ave y setas

Flor de alcachofa sobre parmentier de patata trufada
Coca de hojaldre con bacalao ajoarriero »
Mejillones a la marinera

PRINCIPALES A ELEGIR
Carrilleras de ternera a baja temperatura con vino tinto ==
Duo ibérico a la parrilla con salsa de queso azul y nueces == r“ :
Corvina asada con salsa de Martini y puerros = "}ﬂ”!ﬁ f
Jarrete de cordero glaseado en su jugo i
POSTRE

Seleccion de postres artesanos con helado
Café aromatico o Infusion ecologica
BODEGA

Vino joven D.O Somontano e
Precio- 38€|persona W

SUPLEMENTOS jk{

Gambones a la plancha (3 ud) 7€/persona
Cava Anna Blanc de Blancs Codorniu 4€/persona
Combinado 6,5€/persona

hilte— \/:r&' e

HOTEL & SPA * X




