
 
 

 

Entrées et Salades 
 

Ceviche de Banane Plantain (oignon, gingembre, jus d'orange-citron)   R$ 67,00 
 

Salade Caprese avec Mozzarella de Búfala       R$ 67,00 
 

Brandade de Morue          R$ 67,00 

(Chair de morue, huile d´olive et crème) avec toasts aillés 
 

Soupe de Légumes, façon Minestrone (avec croûtons et parmesan)   R$ 69,00 

 

Caponata à la Mozzarella de Búfale        R$ 74,00 

(légumes sautés, olives et câpres à l’huile d’olive avec mozzarella de búfale et croûtons) 

 

 

Tartare de Saumon           R$ 79,00 

(Saumon cru assaisonné de ciboulette, câpres, citron vert et huile d´olive) 
 

Ceviche de Thon           R$ 79,00 

(Thon cru mariné au citron, lait de coco avec oignon, mais et gingembre) 
 

Salade de Mangue, Papaye et Crevettes       R$ 79,00 
 

Salade Caesar avec sauce Caesar classique, croûtons et copeaux de parmesan 

Au Poulet           R$ 85,00 

 Aux Crevettes sautées au Curry        R$ 85,00 
 

Plats  
 

Bobó avec Riz Noir Intégral 

 De Légumes           R$ 89,00 

De Crevettes           R$ 98,00 
 

Moqueca Maison 

Moqueca de Banane Plantain     pour 1: R$ 89,00 pour 2: R$ 169,00 

Moqueca Mixte Crevettes-Poisson (pescada amarela)  pour 1: R$ 109,00 pour 2: R$ 209,00 

Moqueca de Poisson (pescada amarela)    pour 1: R$ 109,00 pour 2: R$ 209,00 

Moqueca de Grosses Crevettes      pour 1: R$ 129,00 pour 2: R$ 239,00 
Moqueca de Langouste (selon disponibilité)    pour 1: R$ 169,00 pour 2: R$ 319,00 

 

Curry d´Aubergines avec Riz de Brocolis 

Aux Légumes           R$ 89,00 
 Au Poulet           R$ 98,00 
 

Filet de Poulet Grillé et Ratatouille        R$ 98,00 
 

Pescada Amarela Grillée (merlu)        R$ 109,00 

Mousseline de Potiron Fumée, Farofa Croquante de Tapioca 
 

“Jambaiana”            R$ 109,00 

Clin d´œil bahianais au Jambalaya (Riz, Saucisse Fumée, Crevettes sèches et fraîches, 

Poulet, Tomates, Poivrons, Céleri, Piment et Dendê) 
 

Grosses Crevettes sauce Thaï aux Noix de Cajou, Riz à la Noix de Coco  R$ 129,00 
 

Bœuf Bourguignon de viande Angus, avec Tagliatelles au Beurre Persillé  R$ 139,00 

Recette française classique de Bœuf cuit au Vin Rouge 

 

Salade Verte           R$ 39,00 

Frites             R$ 39,00 

Riz de Brocolis ou Riz Noir Integral        R$ 39,00 

Ratatouille            R$ 55,00 
 

10% service optionnel                                      Options Ovo-Lacto-Végétariennes 



 
 

 

Pâtes et Risottos 
 

 

Risotto à la Courge et Fromage Coalho en Dés     R$ 78,00 
 

Farfalle aux Crevettes, Sauce Moqueca      R$ 89,00 
 

Spaghettis à la Carbonara (à la Pancetta)      R$ 92,00 
 

Tagliatelle Napolitana (légumes confits, olives noires, câpres, basilic)  R$ 89,00 
 

Risotto de Crevettes du Recôncavo       R$ 98,00 
 

Risotto de Saumon et Citron        R$ 98,00 
 

Menu Gourmand (Servi exclusivement pour 2 personnes)                        R$ 369,00 
 

 

Menu complet, composé de 3 plats en petites portions et 1 dessert, ne pouvant être modifié 

Ce menu peut être servi pour 1 personne, en maintenant les quantités et la valeur du menu pour 2 personnes. 
 

Tartare de Saumon (Saumon cru assaisonné de ciboulette, câpres, citron vert et huile d´olive) 
 

Risotto de Crevettes et Citron 
 

Bœuf Bourguignon avec Tagliatelles au Beurre Persillé  

(Recette française classique de Bœuf cuit au Vin Rouge) 
 

Délice Amarelindo (à choisir, 1 par personne)  
 

Menu Enfants 
 

 

Poulet Grillé avec Riz et Frites        R$ 74,00 
 

Hamburguer grillé (100% viande Angus 200 gr.) avec Riz et Frites    R$ 84,00 
 

Desserts 
 

 

Délice Amarelindo (à choisir, 1 par personne)    Chaque Délice :  R$ 44,00 

Verrine composée de trois couches, soit : une mousse de chocolat sur le dessus, 

une crème au milieu et une préparation de fruits en dessous. 

Mousse de Chocolat Blanc, Crème Fruit de la Passion et Préparation de Mangue 

Mousse de Chocolat au Lait, Crème Citron Vert et Préparation d´Ananas et Gingembre 

Mousse de Chocolat Noir, Crème à la Cannelle et Préparation de Cupuaçu 
 

Tiramisu à la Vanille de Tahiti        R$ 49,00 
 

Plat de Fruits Tropicaux                            Moyen R$ 44,00 

                              Grand R$ 65,00 
 

 Glaces et Sorbets : 1 boule                 R$ 18,00 
 
 

Vanille Citron Vert 

Chocolat Mangue 

Noix de Coco Fruit de la Passion 

Tapioca Fraise 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

10% service optionnel                                      Options Ovo-Lacto-Végétariennes 


