Unsere Aperitifempfeblungen

Blurina
(Blaubeersirup, Seke, (Dinze, Soda, Beeren ¢ €is)

auch alkobolfrei moglich
750 €

Carlotctini

(Rimbeersirup, Weizenbier, Sekt und Zicrone)
auch alkobolfrei moglich
750 €

Rugo
(Rolunderblurensirup, Seke, (Dinze, Soda, Limetten € €is)
auch alkobolfrei moglich
750 €

Aperol Spricz
(Aperol, Seke, Soda, Orangen ¢ €is)
750 €

(Darcini Bianco
auf €is und Zicrone 5 c 520 €

Gio Pepe - Sherry trocken /Sherry medium dry

5cl4,50 €

CampariSoda /Campari Orange

5cl6,20 €



Vorspeisen

Balkankase aus dem Ofen@

mit Knoblauch, Oliven, Gomarten,
Rrautern und Zwiebeln, dazu Knoblaucbbrot
8,80 €

Avocado (Dango Salat @

mit Ruccola und Grancapfelkernen
980 €

(Darkcsalace der Saison@

im Kraucerdressing
520 €

Suppen

Frankische Festragssuppe
mit Pfannkuchenstreifen, Grief3- und Leberklof3chen,
Gemusestreifen und frischen Kraucern
580 €

Zwicebelsuppe franzosischer Art @

tiberbacken mic Kase und Croutons
580 €



Aus Fliissen und (Deeren

Fluss Zanderfilec

an Rrauterrabmsauce,
dazu Basmati Reis und Gemiise
21,80 €

Forelle*

Zubereitung: blau oder gebraten
Serviert mit neuen Rartoffeln, Sabnemeerreccich, Remoulade
und frischen (Darkcsalaten
23,80 €

(Dagjesfilets ,Dausfrauen Arc”
(Datjes mic leichter Sabnesauce,
Gurken, Zwiebeln und Apfeln,
dazu neue Rarcoffeln
14,80 €

*Diese Fische werden frisch fiir Sie zubereicet. Direkt aus unserem Fisch-Bassin auf
Ibren Geller. Geliefert werden die Forellen aus der Ziichterei Burkard aus Seligenstadc



Von Wiesen und Waldern

Frankiscbes Schnitzel

Scbweineschnitzel in knuspriger Senf - (Deerretxich - Panade,
dazu Bratkarcoffeln
und friscbe Salate der Saison
16,80 €

Rnusprig gebratenes Schaufele

mit zwei Knodeln
und friscbe Salate der Saison

17.80 €

mit geriebenem (Deerrectich,

dazu friscbe Salate der Saison
1580 €

Rote-Beete-Risotcto

Rumpsteak vom Angus Rind
mit gediinsteten Zwiebeln
und geriebenem (Deerreccich,
dazu Bratkartoffeln
und friscbe Salate der Saison
28,80 €



Scbweinemedaillons gebraten

in Champignonrabmsauce,
dazu bausgemachte Spatzle

und friscbe Salate der Saison
22.80 €

Lammbiifce unter der Barlaucbhkruste

auf gebratenem Gemuise,
dazu KRroketten
2180 €

Rnusprig panierce Schnitzelrollchen

gefuillc mic Obaczcer
auf Barlaucbsauce,
dazu Wedges
16,80 €



Aus regionalen Garten

Fitnessteller

Frische (Darkcsalate im Krauterdressing
mit gebratenen Dabnchenbruststreifen
und Knoblauchbrot
1580 €

Dircenteller @
Friscbe (Darkesalace im Kraucerdressing
mic qebackenem Feta, Peperoni
und Knoblauchbrot
13,80 €

Friesenceller

Friscbe (Darkesalate mit gebratenem Zanderfiler,
dazu Knoblaucbbrot
18,80 €

Rirbisstrudel @

mit frischen (Darkesalaten im Krauterdressing, mit Kraucerdip
14,80 €



Saisonal und Regional

(Dit Stolz servieren wir Ibnen wabrend der Gartensaison Salate, Gemuise
(wie beispielsweise Gomaten, Zucchini, Gurken, Kiirbisse & Dimbeeren),
Blumen und Bliiten aus den boteleigenen Garcen.
(Dic viel Leidenscbafc werden diese von Chefin und Chef seit Jabren gebegt
und gepflegt.
€Ebenso ist es uns ein Anliegen Ibnen die Spezialititen der Region naber zu
bringen.
Daber beziehen wir wabrend der Spargelzeit unseren Spargel vom Biobof
Rapraun in Grof3ostheim.
Das Wild beziehen wir bei unserem Jager des Vertrauens, Wolfgang Faust
aus (Doémlingen.
Die Fiscbe in unserem Bassin kommen aus der Fischzucht Burkard in
Seligenstadrc.
Unsere Weine sind regional und kommen aus Burgstadt, Grofsbeubach,
Grof2ostheim und Klingenberg.
Das beimiscbe Bier bezieben wir von der Brauerei Faust aus (Diltenberg
und der Brauerei €Eder und Reylands mit ibrem ,Schlappe Seppel” aus
Grofsostheim.
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Premium Pilsener
von Faust in Diltenberg
0,30 [cr. 3,50 €
0,50 ler. 440 €

Delles Hefeweizen

von Faust in (Diltenberg
0,30 ler. 3,50 €
0,50 ler. 440 €

Schlappe Seppel Landbier nacurcriib

von E€der ¢ Peylands in Grofsostheim
0,30 lcr. 3,50 €
050 ltr. 440 €

Bavaria DQefeweizen alkobolfrei

von Eder & Neylands in GrofRostheim
030 [tr. 3,50 €
050 [tr. 440 €

Flaschenbiere

Scblappe Seppel Pils alkobolfrei
von Eder & Neylands in GrofRostheim
033 Itr. 3,50 €



Alkobolfreie Getranke

Fancta /Sprice /Spezi
0,20 Itr. 2,50 €
040 [cr. 4,00 €

Cola/Cola light

0.30 lcr. 3,00 €
040 lcr. 4,00 €

Apfelsafc / Apfelsafcschorle

020 [tr. 2,50 €
040 lcr. 4,00 €

Jobannisbeeren- / Orangen- / (Dulcivicaminsaftscborle

020 [tr. 2,50 €
040 lcr. 4,00 €

Schweppes Bitter Lemon
020 lcr. 2,80 €

Wasser

Spessartwald classic /medium /naturelle

0,25 ler. 2,50 €
075 r.530 €

Apfelwein pur /stifs /sauer

0,25 [er. 2,50 €
0,50 [tr. 500 €



Unsere offenen Weildweine

2021er Baccbus

Grofzbeubacbher Biscbofsberg
balbtrocken Weinbaus Schmicc
01l 290€
021 550 €

2021er (Diiller - Gburgau

Grofzostheimer Reiligenthal
trocken Weingut Kapraun
01l 340€
021 620€

2019er Silvaner &2
Buirgstidrer Centgrafenberg
trocken Weingut Dench
01l 350€
021 680€

2020er Riesling 9
Biirgstadrer Centgrafenberg
trocken Weingut Dench
o1l 390«
021 760 €



Unser offener Rosé

2019er Rosé Cuveé &2
Biirgstadrer Centgrafenberg
trocken Weingut Dench
o1l 390«
021 780 €

Unsere offenen Roocweine

2019er Portugieser
Klingenberger Schlofzberg
balbtrocken Weingut Dieter Zoller
01l 350€
021 720€

2017er Spacburqunder &
Btirgstadrer Centgrafenberg
trocken Weingut Rench
01l 390€
021 720 €

2018er Regent
Rucker Schalk
trocken Weingut Rabey
01l 380€
021 780 €



