Unsere Aperitifempfeblungen

Blurina
(Blaubeersirup, Seke, (Dinze, Soda, Beeren ¢ €is)

auch alkobolfrei moglich
750 €

Carlotctini

(Rimbeersirup, Weizenbier, Sekt und Zicrone)
auch alkobolfrei moglich
750 €

Rugo
(Rolunderblurensirup, Seke, (Dinze, Soda, Limetten € €is)
auch alkobolfrei moglich
750 €

Aperol Spricz
(Aperol, Seke, Soda, Orangen ¢ €is)
750 €

(Darcini Bianco
auf €is und Zicrone 5 c 520 €

Gio Pepe - Sherry trocken /Sherry medium dry

5cl4,50 €

CampariSoda /Campari Orange

5cl6,20 €



Vorspeisen

Balkankise aus dem Ofen @

mit Knoblauch, Oliven, Gomarten,
Rrautern und Zwiebeln, dazu Knoblauchbbrot
980 €

Spargelsalat vom Bio-Spargel
mit Raucherlacbhsscheiben

dazu Weifgbrot
14.80 €

(Darkcsalace der Saison@
im Krauterdressing
6,30 €

Suppen

Frankiscbe Festragssuppe
mit Pfannkuchenstreifen, Grief3- und Leberkl6f2cben,
Gemiisestreifen und frischen Kraucern
6,50 €

Cremesuppe vom frischen Bio-Spargel @

mit Sabnebaube,
Chilifaden und frischen Rrautern
780 €



Aus Fliissen und (Deeren

Forelle* qebraten

serviert mit Salzkartoffeln, Sabnemeerrectich, Remoulade

und frischen (Darkcsalaten der Saison 24.80
Zanderfilet qebraten

auf feiner Rraucersauce

dazu Basmarti Reis und Gemdise 23,80
Friesenceller

Gebratenes Zanderfiler mit Shrimps
und frischen Salaten der Saison im Kraucerdressing,
dazu Rnoblauchbrot 23,80

(Dagjesfilets nachb Nausfrauen Arc’
mic Apfeln, Gurken, Zwiebeln

und Salzkarcoffeln 16,80
(Datjesfilets auf Speckbobnen
dazu Bratkartoffeln 16,80

* Diese Fiscbe werden frischb fiir Sie zubereitet.
Direkt aus unserem Fisch-Bassin auf Ibren Geller:
Geliefert werden die Forellen von unserem Zucbter Burkard aus Seligenstadc



Von Wiesen und Waldern

Frankischbes Schnitzel

Schweineschnitzel in knuspriger Senf - (Deerreccich - Panade,
dazu Bratkartoffeln 18,80

Rnusprig gebratenes Scbaufele

mit zwei Knédeln, feiner dunkler Jus
und frischen Salaten der Saison 20,80

Rumpsteak vom Angus Rind

mit gediinsteten Zwiebeln und geriebenem (Deerrectich,
dazu Pommes frices 29.80

Gafelspitz vom Rind

in feiner (Deerrectichsauce und geriebenem (Deerrectich,
mit Salzkarcoffeln
und frischen Salaten der Saison 24,80

Gebratene Lammbiifce

an Speckbobnen und Kiirbiskernrostis 23,80



Aus regionalen Garten

9,

Rausgemachte Barlaucbhspatzle
gratinierc mit Ziegenkise und Donig
und friscben (Darktsalaten der Saison
1980 €

Vegetarische Bowl @

mit Currybulgur, Rote Beete, (Dango, Avocado,
Wildkraucersalat und Falafel
1780 €

Fitnessceller
Friscbe (Darkesalate im Kraucerdressing
mit gebratenen Diabncbenbruststreifen
und Knoblaucbbrot
1780 €

Hirtenteﬂer@

Friscbe (Darkesalate im Krauterdressing
mic gebackenem Feta, Peperoni
und Knoblauchbrot
1580 €



Saisonal und Regional

(Dit Stolz servieren wir Ibnen wabrend der Gartensaison Salate, Gemuise
(wie beispielsweise Gomaten, Zucchini, Gurken, Kiirbisse & Dimbeeren),
Blumen und Bliiten aus den boteleigenen Garcen.
(Dic viel Leidenscbafc werden diese von Chefin und Chef seit Jabren gebegt
und gepflegt.
€Ebenso ist es uns ein Anliegen Ibnen die Spezialititen der Region naber zu
bringen.
Daber beziehen wir wabrend der Spargelzeit unseren Spargel vom Biobof
Rapraun in Grof3ostheim.
Das Wild beziehen wir bei unserem Jager des Vertrauens, Wolfgang Faust
aus (Doémlingen.
Die Fiscbe in unserem Bassin kommen aus der Fischzucht Burkard in
Seligenstadc.
Unsere Weine sind regional und kommen aus Burgstadt, Grofsbeubach,
Grof2ostheim und Klingenberg.
Das beimiscbe Bier bezieben wir von der Brauerei Faust aus (Diltenberg
und der Brauerei €Eder und Reylands mit ibrem ,Schlappe Seppel” aus
Grofsostheim.
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A Unsere Biere vom Fass

Premium Pilsener
von Faust in (Dilcenberg
0.30 ler. 3,80
050 lcr. 4,90

Bavaria Defeweizen bell

von Eder & Reylands in Grof2ostheim
030 ler, 3,80
0,50 lcr. 4,90

Scblappe Seppel Landbier naturcriib

von Eder & Reylands in Grof2ostheim
0.30 lcr. 3,80
0,50 L, 4,90

Bavaria Defeweizen alkobolfrei

von Eder & Reylands in Grof2ostheim
0.30 ler, 3,80
0,50 lcr, 4,90

Flaschenbiere

" s Winkler Brau alkob i
Winkier Briu inkler Brau Kupfer alkobolfrel
Lengenfeld seit 1628 von Winkler Brau in Lengenfeld

0.50 Izr. 4,90

Schlappe Seppel Pils alkobolfrei
von Eder & Reylands in Grof2ostheim
0,33 lcr. 3,80



Alkobolfreie Getranke

Fanca /Sprice /Spezi
020kr. 2,80
040l 440

Cola /Colalight

0,20 ler- 2,80
040 lcr. 440

Apfelsaftschborle

0,20 ler. 2,80
040 lcr. 440

Jobannisbeeren- / Orangen- / (Dulcivicaminsaftschorle

0,20 lcr- 2,80
040 lcr. 440

Scbweppes Bitter Lemon
020lr. 320

Wasser

Spessartwald classic / medium /naturelle

0,25 ler. 2,80
0,75 ler. 6,80

Apfelwein pur /stif3 /sauer

0,25 ler. 2,80
0,50 Izr. 510



Wei[dweine

2024er Baccbus

Groffbeubacber Bischofsberg
balbtrocken Weinbaus Schmicc
o1l 290

021l 550

2024er (Diiller - Gburgau

GrofRostheimer Neiligenthal
trocken Weingut Kapraun
o1l 340

021 620

2024er Silvaner (&9,
Biirgstadrer Centgrafenberg
trocken Weingut Rench
o1l 350
021 680

2023er Riesling &9,
Biirgstadrer Centgrafenberg
trocken Weingut hench
o1l 390

02l 760

Rosé
2023er Rosé Cuveé (B9

Biirgstadrer Centgrafenberg
trocken Weingut Rench

o1l 390

02l 780



Rotweine

2024er Portugieser

Klingenberger Schlofzberg
balbtrocken Weinguc Dieter Zoller

o1l 350
021 720

2024er Spacburgunder (&9
Biirgstadrer Centgrafenberg
trocken Weingut Dench
o1l 390
021 720

2025er Schwarzriesling

Klingenberger Schlofzberg
trocken Weinguc Dieter Zoller

o1l 380
02l 780

Flaschenweine

2023er Riesling &9

trocken-fruchtig Weingut Dench 0751 2480
2024er Silvaner &

trocken-fein Weingut Dench 0751 2480
2023er Rosé Cuveé &

trocken-fruchtig Weinguc Dench 0751 2530
2025er Schwarzriesling

trocken-lieblich Weingut Dieter Zoller 0751 2530
2021er Spacburgunder ,Blirgstadc” &

trocken-fein Weingut Dench 0751 2680
2024er Regent ®
trocken-kraftig Weingut Dench 0751 2880



