
FIN IR  EN  D O U C E U R

8.50 €TIRAMISU AU CAFÉ

9.50 €CAFÉ GOURMAND

9.00 €TRILOGIE DE FROMAGE

5.50 €FROMAGE BLANC FAISELLE 
DE ROYAN Miel ou coulis 150 grs

Formule du jour (uniquement le midi du lundi au vendredi) 
Plat du jour                                                              17.50 €
Entrée + plat du jour / Plat du jour + dessert du jour 20.00 € 
Entrée + plat du jour + dessert du jour                      22.00 €
supplément formule du jour  +3.50 €  pour un dessert à la carte 

L E S  P LA N C H E S
PLANCHES CHARCUTERIE

L E S  E N TR É E S
U N E  P E TI TE  F A IM  ?

salade gourmande, poulet pané, croutons,
tomate, oignons frits, oignons rouge, sauce
César

S 13.00 €SALADE CESAR

SALADE ESTIVALE

M 19.00 €

CARPACCIO DE BOEUF (160 GRS)

L E S  PLA TS
U NE  GR A N D E  FA IM  ?

22.00 €TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU
OS A MOELLE

   19.00 €

salade gourmande, tomates, saumon
Gravlax, maïs, avocat et coquille de feuille
de brick

Version César (poêlé)
+/- 170 grs de tartare de bœuf, câpres, échalotes,
persil, copeaux de parmesan, assaisonné par nos
soins - frites MAISON et salade gourmande - Viande
bovine française

Nos accompagnements :
Riz, frites maison à la graisse de boeuf, ou légumes du moment
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0

2
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M 19.00 €
S 13.00 €

FONDANT AU CHOCOLAT 8.50 €

Les prix s’entendent taxes et service compris

oeuf poché, salade gourmande, lard paysan,
croûtons

S 12.00 €SALADE LYONNAISE
M 17.00 €

salade verte, frites allumettes MAISON

ENTRECÔTE À LA PARISIENNE
(250 GRS)

28.00 €

Dos de cabillaud, frites MAISON, sauce
tartare et salade gourmande

19.00 €FISH AND CHIPS MAISON

Buns, effiloché de bœuf réduction au vin rouge,
tomate, cheddar, oignons  rouge, salade verte et
frites MAISON

   22.00 €BURGER EFFILOCHÉ DE BOEUF

+ 2.00 €

18.00 €

S 12.00 €SALADE VEGE
M 17.00 €

roquette, tomate, marinade, pignon de pin, et copeaux
de parmesan - frites MAISON

salade gourmande, tomates, pomme de
terre, et légumes du moment

8.50 €ILE FLOTTANTE, CREME ANGLAISE

M E N U  E N FA N T S  

PLANCHES CHARCUTERIE FROMAGE   20.00 €

FILET DE POULET PANÉ

15.50 €

accompagné de frites maison

OU STEAK HACHÉ 

UN VERRE DE SIROP AU CHOIX, SUIVI D’UNE BOULE DE
GLACE. 

Buns, saumon pané, tomate, oignons, edam,
sauce estragon, salade verte et frites MAISON

   22.00 €BURGER SAUMON

Sauce moutarde à l’ancienne, salade verte et
frites MAISON

   21.00 €ANDOUILLETTE DE CHEZ BRAILLON

TARTARE AUX DEUX SAUMONS 20.00 €
crème montée à l’aneth

SAUMON GRILLE À LA PLANCHA 21.50 €
riz et petits légumes du moment

RISOTTO MARI E MONTI 27.00 €
crevettes, Saint-Jacques, flambé au Pastis, sauce
émotion,petits légumes

SALADE SAINT MARCELLIN
salade gourmande, Saint-Marcellin IGP
affiné rôti, tomate et jambon Serrano 18
mois

M 17.00 €
S 12.00 €

TARTELETTE CITRON MERINGUÉE 9.00 €

Comté, St Marcellin et bleu

9.00 €SALADE DE FRUITS FRAIS

Toutes nos viandes sont d’origine France ou Union Européenne



M EN U  DU  J O U R  

A U J O U R D ’HU I ,  MA R DI  2 4  J UIN  2 0 2 5
L E  C HEF  VO US  P R O P OSE . . .

Les prix s’entendent taxes et service comprisToutes nos viandes sont d’origine France ou Union Européenne

Plat du jour : 17.50 €
Entrée + plat du jour / ou plat du jour + dessert : 20.00 €

Entrée + plat + dessert : 22.00 €

ENTRÉES 
SALADE DE CHOUX AUX LARDONS

OU

SALADE ESTIVALE (SALADE VERTE,
AGRUMES, POMMES)

PLAT 

TAGLIATELLES AU SAUMON

DESSERTS

MOUSSE AUX MARRONS 
OU

ILE FLOTTANTE


