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Specialita Grigionesi

«Sciatt Valtellinesi “ CHF 23.80/ CHF 14.50 Antipasto

frittelline croccanti con cuore di formaggio fuso
servite su letto di insalata

“Capuns Engadinesi” CHF 26.50

Con speack, salsa di cipolle e formaggio di montagna

"Pizzoccheri Valtellinesi” CHF 26.00

Tagliatelle di grano saraceno, verze, formaggio, aglio salvia e burro

T

Antipasti, insalate e zuppe

Piatto di insalata dal Buffet CHF 13.50

con condimenti a scelta

Insalata ,Caprese di bufala”
Pomodori con mozzarella di Bufala e Basilico CHF 17.90

Salametto Grigionese

Con formaggio di montagna e sott’ aceti CHF 16.60
Zuppa del giorno CHF 12.00
Zuppa d’ orzo CHF 15.00

Preparata con la tradizionale ricetta Grigionese

con pane alle pere

Risotti & Rosti
Risotto Primavera con verdure e Philadelphia CHF 26.00
Rosti della casa
Con uovo all’ occhio di bue, formaggio e Speck CHF 25.50
Rosti “Surlej”
Con speck, pomodoro e formaggio gratinato CHF 25.50

Prezzi iva al 8.1 % inclusi. La dichiarazione della provenienza di carne e pesce sono visibile all’ ingresso del ristorante.
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Pasta
Penne “Arrabbiata” CHF 20.50
Spaghetti al pesto CHF 20.50
Tagliatelle ai funghi porcini CHF 23.50
Spaghetti aglio olio e peperoncini CHF 19.50
Carne
Cotoletta alla Viennese
Con patatine fritte e verdure CHF 47.80
Filetto di manzo 200g alla griglia CHF 54.50
con burro alle erbe con patate al rosmarino e verdura
“Lumache sbagliate”
Bocconcini di manzo con burro alle erbe gratinato
serviti in padella con patatine fritte e piccolo piatto d'insalata
6 pezzi 120g CHF 41.50
12 pezzi 200g CHF 54.50
Scaloppina di vitello CHF 47.80
con funghi porcini oppure in salsa la limone e Risotto “Parmigiana”
Spiedino della casa con manzo e pancetta CHF 41.50
servito in una barca di legno con patatine e salsa Aurora piccante
Cestino di patatine fritte CHF 11.00
Pesce
Filetto di Orata in salsa pomodoro e basilico CHF 41.50

Con patate al vapore e verdure verdura

Prezzi iva al 8.1 % inclusi. La dichiarazione della provenienza di carne e pesce sono visibile all’ ingresso del ristorante.
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Vegano

Polenta con funghi
Nuggets di cavolfiori su purea di ceci e sesamo nero

Involtini di coste con i suoi gambi, avena, lenticchie
e verdure brunoise su guazzetto di pomodorini cherry

T

Dolci tentazioni

Quinoa alla maniera indiana
con verdure dell'orto e crema alla curcuma

Parfait alla banana con salsa al cioccolato
Strudel di mele fatto in casa

Torta di noci engadinese fatta in casa
Torta meringata ai mirtilli

Il dessert del giorno

Affogato

T

Le nostre varieta di gelato

1 Pallina

vaniglia/ Cioccolato / Fragola / Pera / limone / Stracciatella/ caffe

Le Colonel
Sorbetton al limone con Wodka

Coupe Williams
Sorbetto alla pera con Williams o Prosecco

Coupe Danemark
gelato alla vaniglia con salsa al cioccolato calda e panna montata

CHF 23.50

CHF 21.50

CHF 22.80

CHF 22.50

CHF 11.50

CHF 12.00

CHF 9.50

CHF 9.50

CHF 10.80

CHF 8.90

CHF 3.70
CHF 11.50

CHF 11.50

CHF 11.50

Prezzi iva al 8.1 % inclusi. La dichiarazione della provenienza di carne e pesce sono visibile all’ ingresso del ristorante.
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Il nostro menu creativo
Dine Around

Sciatt valtellinesi su letto di insalata
frittelline croccanti di grano saraceno con cuore di formaggio fuso

R®RR
Zuppa d’ orzo grigionese
R®ER®R

Spiedino della casa con manzo e pancetta
Servito in una barca di legno con patatine fritte e salsa aurora piccante

R&ERM®R

Piccolo tortino di castagne

CHF 55.00 per Persona

Prezzi iva al 8.1 % inclusi. La dichiarazione della provenienza di carne e pesce sono visibile all’ ingresso del ristorante.



