PLAN DE PREVENIRE SI REDUCERE RISIPA ALIMENTARA - 21.01.2025

INTERNATIONAL SA

Etapa Activitati / Actiuni Responsabil Termen
1. Evaluarea - Efectuarea unui audit intern avand ca obiectiv prevenirea s
Risipei risipei alimentare/cultura de siguranta alimentului s Anual
: e - Restaurant/Bucatar Sef
Alimentare - Colectarea feedback-ului clientilor organizatiei
-Gatirea 1n functie de sezonalitate si prospetime pentru a
preveni alterarea alimentelor.
- Revizuirea meniului in functie de sezonalitate
- - Oferirea de optiuni de a comanda portii mai mici
2. Optimizarea . i 1 5 Manager
S - Crearea unui meniu “zero waste . Anual
Meniului . b restaurant/Bucatar Sef
- Informarea consumatorilor despre obiceiurile de consum
responsabile: informarea acestora cu privire la preluarea
fara costuri suplimentare si in conditii corespunzatoare de
ambalarea a alimentelor neconsumate
3. - Utilizarea unui sistem de gestionare a stocurilor, up-gradat "
Personal de Baza
Managementul permanent (Catercial, Blog —
(gestionarea) - Utilizarea metodei FIFO/FEFO conform sistemului e — ¢
Stocurilor HACCP
- Organizarea de sesiuni de formare — aplicarea procedurii
de instruire, constientizare si competenta.
g -Comunicare interna : sensibilizarea tuturor angajatilor cu
4. Educatia oy " : . i -
; privire la riscurile legate de siguranta alimentara, la Responsabili HR Anual
Personalului

importanta sigurantei si igienei alimentare si a importantei
prevenirii risipei alimentare.
- Incurajarea angajatilor sa sugereze idei




PLAN DE PREVENIRE SI REDUCERE RISIPA ALIMENTARA - 21.01.2025

INTERNATIONAL SA
Etapa Activitati / Actiuni Responsabil i Termen
- Colaborarea cu operatori receptori |
-Verificarea eligibilitatii acestora ( sa fie inscrisi in lista
5. Colaborarisi | MADR si sé detind documentul de inregistrare/autorizare Contractare/Manager Sl
Parteneriate sanitar-veterinara, Restaurant
- Stabilirea de parteneriate cu ferme locale/organizatii
pentru donatii
. Utilizarea o e, f
> ey - Crearea unui sistem de comanda online IT / Manager Anual
Tehnologiei
- Organizarea de campanii de constientizare ]
7. Promovarea : % 3 o m—— . ;
i - Includerea informatiilor despre sustenabilitate in meniu Marketing Anual
Sustenabilitatii o : ;
? -Utilizarea de Ambalaje sustenabile
; - Evaluarea rezultatelor in cadrul Analizei efectuate de 1
8. Evaluarea si ——
Imbunatatirea e iR b Manager Restaurant Anual
e - Stabilirea de obiective anuale pentru reducerea risipei
Continui :
alimentare
Elabor,

A~




