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PARC RESIDENTIEL - SEMINAIRE - RESTAURATION - TOURISME D’'AFFAIRES

MENU EVENEMENTIEL

ENTREE
Tarte fine de Légumes de saison et son pesto de roquette

ou Superposition de filets de Saumon marinés sur
son blinis, marinade d’agrumes et sa creme d’aneth

PLAT PRINCIPAL

Dos de Cabillaud sauce au Chorizo
Ou Tournedos de beceuf, sauce de saison
ou Filet mignon aux fruits rouges

Accompagnement : Purée de patate douce, légumes de saison

FROMAGES

Assiette de Fromages affinés

DESSERT

Gateau patissier parfum au choix

BOISSONS
Eau plate & gazeuse
Café

Vins Blanc, Rouge ou Rosé
(1 bouteille pour 4 personnes)



