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TEMA DE CAPA
ENOTURISMO
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O vinho português já é um belíssimo em-
baixador de Portugal no Mundo e essa 
crescente notoriedade e atenção, aliadas 
à nossa gastronomia, paisagens, patrimó-
nio e história, fazem do nosso País um 
destino de eleição. O vinho é o mote e a 
oportunidade perfeita para partir à desco-
berta das regiões produtoras, afinal temos 
a maior área de vinha plantada na europa.
Falámos com a APENO - Associação Por-
tuguesa de Enoturismo para perceber-
mos melhor como tudo está a aconte-
cer, quais as vantagens de escolher esta 
opção de férias, de um retiro de fim de 
semana ou, simplesmente, de um dia 

para provas e passeios pelas vinhas. Tam-
bém ficamos a saber como pode apoiar 
esta Associação o setor e quais os desa-
fios que tem pela frente.

GUIA PARA ENOTURISTAS FELIZES
Nas próximas páginas partilhamos consi-
go 22 destinos de norte a sul de Portugal, 
incluindo Madeira e Açores. Mas, há mui-
tos mais, acredite, mas ficam para uma 
edição especial em 2024.
Não há desculpas para sair da normalida-
de e a dois ou em família partir à desco-
berta deste setor que assenta no fruto da 
natureza - a vinha e o vinho - e no árduo 

trabalho do Homem. Vai encontrar vinhe-
dos lindíssimos integrados em paisagens 
de cortar a respiração, adegas cuidadas, 
algumas desenhadas com mestria, gas-
tronomia pensada para harmonizar com 
cada vinho de cada produtor. Vai encon-
trar pessoas especiais, contadores de 
histórias, vai aprender mais sobre vinhos, 
sobre a produção, a vinificação e a prova. 
Vai até poder fazer tratamentos nos Spas 
com base em produtos de uvas, fazer ati-
vidades como andar a cavalo, de charrete 
e até, andar de balão.
Mas, acima de tudo, vai usufruir da natu-
reza... apaixonadamente! •

Portugal tem
ENOTURISMO DE EMOÇÕES

Sabia que Portugal é o 2.º maior destino mundial de enoturismo? 

Verdade, é apenas ultrapassado pela Itália. E sabia que este mercado 

valerá 30 mil milhões em 2030?
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Com uma vista de cortar o 
fôlego para o Rio Douro e 
para o Rio Tedo, é no co-
ração do Douro Vinhateiro 
que surge o Vila Galé Douro 
Vineyards. Com uma forte 
componente de agro e eno-
turismo, esta unidade esten-
de-se pela centenária Quinta 
do Val Moreira famosa pela 
sua história, por constar de 
um mapa antigo do século 
XIX, bastante conhecido na 
época, o mapa do Barão 
de Forrester. Próxima da pi-
toresca aldeia do Marmelal, 
entre Folgosa e Pinhão, fica 
também muito perto de um 
dos dois marcos mandados 
construir pelo Marquês de 
Pombal em 1757, que ser-
viam para delimitar a zona 
dos vinhos generosos do 
Douro, dando origem à pri-
meira região demarcada de 
vinhos do mundo. Hoje, os 
vinhedos em socalcos tor-
nam única a paisagem que 
rodeia esta unidade.
Comprada pela Xvinus em 
2018 e requalificada para 
enoturismo, a Quinta Val 
Moreira conta com 26 hec-
tares dedicados à produção 

de vinhos do Porto e vinhos 
do Douro, dois hectares de 
olival e dois hectares de 
amendoal. 
Esta unidade promete uma 
verdadeira experiência sen-
sorial que o fará viajar pelo 
mundo vinícola do Douro. 
A adega onde são produzi-
dos os vinhos Val Moreira 
tem uma equipa especia-
lizada à sua espera. Para 
além de provas das diferen-
tes gamas - Colheita, Re-
serva, Altitude e vinhos do 
Porto - sempre acompa-
nhadas de petiscos típicos, 
é ainda possível participar 
na apanha das uvas, visitar 
a adega e a cave das bar-
ricas, com a presença do 
enólogo. Se quiser prolon-
gar a visita, pode ficar e de-
gustar de um almoço com 
pratos regionais, no restau-
rante panorâmico deste 
agroturismo – o Vineyards. 
Poderá ainda aproveitar para 
passear entre as vinhas, pelo 
olival ou pelo amendoal. Ou 
se preferir, faça um cruzei-
ro fluvial ou um passeio de 
comboio ou visite as quintas 
vinícolas da região. •

VILA GALÉ  
DOURO VINEYARDS 

Agroturismo  
em pleno  

Douro Vinhateiro
O Vila Galé Douro Vineyards distingue-se 

pela sua localização,  
pelo charme e pela exclusividade.

VILA GALÉ DOURO VINEYARDS
Quinta do Val Moreira – Marmelal – Sto Adrião 
5110-672 Armamar
(+351) 254 247 000
portugal.reservas@vilagale.com

QUINTA 
DO MONTE 
TRAVESSO

Sentir  
o Douro 
genuíno
A Quinta do Monte 
Travesso - Country 
Houses & Winery - 

situa-se no Douro, a 2 
km da aldeia vinhateira 
de Barcos e a 5 km da 

vila de Tabuaço.

Quinta do Monte Travesso, 
5120-082 Barcos – Tabuaço - Portugal 
T. +351 913 249 204

Na Quinta do Monte Travesso são produ-
zidos vinhos DOC Douro brancos, rosés 
e tintos. Para além dos vinhos, a Quinta 
é também (re)conhecida pela sua aposta 
no enoturismo e prova disso é o prémio 
Best of Wine Tourism 2019 - Enoturismo 
Sustentável. 
Quem os visita encontrará autenticida-
de, história, vários recantos/museus com 
inúmeras peças utilizadas pelos seus an-
tepassados, a casa principal com capela, 
assim como o armazém preservado que 
constituem um conjunto arquitetónico, 
com mais de 100 anos, de rara beleza.
Este espaço disponibiliza duas Casas de 
Campo rodeadas por vinhas, em perfeita 
comunhão com a natureza: a Casa da 
Tília e a Casa do Sousão. As casas, am-
bas com lareira, têm jardim para uso ex-
clusivo com alpendres para refeições no 
exterior e pequenas piscinas privadas. 
O duche ao ar livre é de água quente. 

Todas as suítes têm ar condicionado, 
televisão de ecrã plano com canais por 
cabo e acesso Wi-Fi gratuito.
O pequeno-almoço está disponível para 
os hóspedes nas kitchenettes totalmen-
te equipadas e o pão fresco é entregue 
diariamente. No frigorífico terá também 
uma garrafa de vinho da Quinta, como 
cortesia, à chegada. A Quinta organiza 
visitas à adega, piqueniques e degusta-
ções. Os hóspedes podem passear pe-
las vinhas e na época de vindimas parti-
cipar na produção de vinho.
Para além disso a Quinta dispõe ainda de 
visitas guiadas e provas de vinhos; almo-
ços tradicionais para grupos; passeio na 
‘Vaidosa’ - uma Bedford tradicional. En-
contrará ainda pequenos trilhos dentro 
da Quinta que convidam a caminhadas e 
passeios de bicicleta; loja de vinhos, par-
que para caravanas e um “baptismo” num 
trator lagartas de 1974.•

info@quintadomontetravesso.com
www.quintadomontetravesso.com/tu-
rismo/quintadomontetravesso.com

QUINTA DO MONTE TRAVESSO - COUNTRY HOUSES & WINERY

Casa da Tilia - T1

Casa do Sousão - T3

Vista geral da quinta

mailto:info@quintadomontetravesso.com
https://quintadomontetravesso.com/turismo/quintadomontetravesso.com
https://quintadomontetravesso.com/turismo/quintadomontetravesso.com
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CASA DA TOJEIRA
História e tradição 

no coração do 
Minho

Situada numa propriedade privada em pleno 
Parque Nacional Peneda-Gerês, a Casa 
da Tojeira é uma bela mansão do século 

XVII, que combina luxuosas comodidades 
modernas com o encanto dos velhos tempos.

4860-212 FAIA CBC
Cabeceiras de Basto – Portugal
T. +351 253 663 169
casadatojeira@mail.telepac.pt
https://casadatojeira.pt/

Rodeada pela natureza, 
esta unidade hoteleira ofe-
rece aos seus hóspedes e 
visitantes uma experiência 
única de enoturismo, onde 
se inclui provas de vinhos 
e visitas à adega e aos cer-
ca de 20 hectares de vinha 
desta extensa propriedade.
Foi no início dos anos 
80, após um processo de 
completa remodelação 
e restauração que a Casa 
da Tojeira deu início à sua 
atividade turística, disponi-
bilizando 7 quartos, onde 
se destacam vários por-
menores da construção, 
nomeadamente a varanda 
elegante com colunas e a 
escadaria de dois lanços.
Mais tarde, já nos anos 2000, 
a atividade turística viria a ser 
reforçada com a criação de 
mais uma unidade de aloja-
mento. Situada no mesmo 
complexo, a Casa da Herda-
de é constituída por 5 quar-
tos com kitchenette e uma 
esplendorosa vista sobre o 
Vale de Santa Senhorinha.
Rodeada por belas paisa-
gens sobretudo, pela Serra 
da Cabreira, cujos mira-

douros proporcionam be-
líssimas vistas, resultado da 
diversidade geomorfológi-
ca do território, os visitan-
tes da Casa da Tojeira são 
pessoas que se interessam 
pela história da proprieda-
de e da região. Rodeados 
de natureza, este é um es-
paço ideal para relaxar e 
para passar bons momen-
tos de pura descontração. 
Apreciar excelentes Vi-
nhos Verdes e espumantes 
acompanhados de petiscos 
regionais.  
Para além disso, a Casa da 
Tojeira disponibiliza ainda 
aos hóspedes um conjun-
to de experiências vínicas, 
assim como um inúmero 
leque de atividades ao ar 
livre, como caminhadas, 
tours culturais, passeios de 
buggies (todo terreno) na 
serra, ciclismo, natação, 
equitação e pesca. No pró-
ximo mês de novembro 
este espaço irá realizar pela 
primeira vez um Jantar de 
Fado. 
São muitos os motivos para 
dar um salto até à Casa da 
Tojeira! •

CASA DA TOJEIRA

GUIA ENOTURISMO
DOURO

GUIA ENOTURISMO
MINHO

tel:+351%20253%20663%20169
mailto:casadatojeira@mail.telepac.pt
https://casadatojeira.pt/
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Entre os vales do rio Douro, na freguesia 
de Cambres, concelho de Lamego, em 
pleno coração da primeira demarcação 
pombalina da Região, encontra-se a Quin-
ta da Pacheca, uma das mais prestigiadas 
propriedades do Douro. Reconhecida 
hoje como um destino de excelência, a 
Quinta iniciou o seu projeto de enotu-
rismo em 1995, abrindo portas a visitas 
guiadas à propriedade e à venda dos seus 
vinhos na loja existente neste espaço. 
Os hóspedes poderão optar por dormir 
no Hotel Casa do Vinho, uma das mais 
conhecidas unidades de ‘turismo de char-
me’ do Vale do Douro e usufruir de todas 
as suas comodidades, ou poderão viver 
uma experiência única dormindo em pi-
pos gigantes (Pacheca Wine Barrels), um 
conceito que alia conforto, comodidade 
e uma vista deslumbrante sobre as vinhas. 
Com 35 metros quadrados, uma claraboia 
para ver as estrelas, um deck com vista so-

bre as vinhas e mobiliário a preceito, es-
tes são motivos mais que suficientes para 
desfrutar deste lugar único. 
Localizada no coração da quinta está a loja 
de vinhos, onde é possível degustar todo 
o portfólio de vinhos da Quinta da Pache-
ca, incluindo algumas raridades, como 
os Reservas ou os Vintage, mas também 
outros produtos que a Quinta coloca no 
mercado, como doces e azeites.  
O reforço da oferta enoturística deu-
-se também com a inauguração de um 
elegante spa, equipado com circuito de 
águas, piscina interior, duche escocês e 
disponibilizando uma série de tratamentos 
terapêuticos e de bem-estar. Uma piscina 
exterior convida ainda os visitantes a usu-
fruir dos dias quentes de verão da região, 
contemplando paisagens arrebatadoras e 
saboreando os vinhos únicos da casa servi-
dos no bar de apoio. À hora da refeição os 
hóspedes podem deleitar-se com os pra-

tos do chef Carlos Pires, que aposta numa 
ementa variada e tentadora respeitando a 
cozinha tradicional portuguesa. Cada refei-
ção é acompanhada pelos vinhos da Quin-
ta realçando esta aventura de sabores. 
Sempre a pensar em oferecer momentos 
e experiências diferenciadoras, natural-
mente com o vinho como denominador 
comum, a Quinta da Pacheca criou tam-
bém o ‘Atelier D’Or by Óscar Rodrigues’ 
que rapidamente se tornou um sucesso 
entre os adeptos das artes plásticas. Para 
além disso, os ‘Workshops de Cocktails de 
Vinho do Porto’ e Workshops de culinária, 
são igualmente um sucesso de aceitação 
por parte dos clientes. 
E como se tudo isto não fosse suficien-
te, os visitantes podem ainda usufruir de 
outras atividades como provas explicadas, 
cursos de vinhos, eventos, turismo ‘à la 
carte’ e passeios de barco, de comboio, 
de helicóptero ou pedestres. •

QUINTA  
DA 

PACHECA
Dormir 

numa pipa
Se pensa visitar um local 
diferente, que alie bons 

vinhos e Enoturismo, a Quinta 
da Pacheca deve ser um lugar 

a considerar.

QUINTA DA PACHECA
Rua do Relógio do Sol, 261 - Cambres

5100-424 Lamego – Portugal
T. +351 254 331 229

reservas@quintadapacheca.com
https://quintadapacheca.com/ 

QUINTA  
DO PÉGO

Uma vista de 
perder o fôlego

Mal se entra na porta da Quinta do Pégo 
Hotel Rural entra-se num espaço único, 

onde história, tradição e requinte  
andam de mãos dadas. 

HOTEL RURAL QUINTA DO PÉGO
Estrada Nacional 222, Valença do Douro
5120-493 Tabuaço - Portugal
T. +351 254 730 070
info@quintadopego.com
https://quintadopego.com/

Classificado com quatro es-
trelas, o hotel rural da Quinta 
do Pégo está integrado numa 
propriedade vinícola situa-
da nas encostas da margem 
do rio Douro, no coração da 
região do Vinho do Porto.  
Neste hotel encontrará e terá 
todas as comodidades, mas 
mais do que isso, sentir-se-á 
em casa.  São cerca de 30 
hectares de vinhas no meio 
das quais encontrará o ho-
tel com os seus 10 quartos, 
todos com ar condicionado, 
telefone e TV satélite, aque-
cimento de piso na casa de 
banho e uma piscina infini-
ta, que dá a sensação de se 
mergulhar no rio. 
O edifício contempla ainda 
uma capela, uma loja de vi-
nhos, uma sala de lagares de 
pedra, uma agradável sala de 
estar, jardins, terraços e um 
restaurante panorâmico, tudo 
para que possa ter uma es-
tadia relaxante. Para além de 
desfrutarem de vistas espeta-
culares sobre o rio e sobre as 
vinhas, os hóspedes podem 
usufruir do serviço de peque-
no-almoço servido todas as 
manhãs no hotel assim como 
participar em prova de vinhos. 

Paragem obrigatória é tam-
bém o Quinta do Pégo 
Restaurant, espaço que já 
conquistou a medalha de 
bronze no concurso gastro-
nomia com Vinho do Porto 
e onde são servidos pratos 
tradicionais portugueses.
O Douro Património Mun-
dial da UNESCO é, por si 
só, um destino obrigatório. 
E são muitos os locais onde 
poderá conhecer melhor 
esta região, sendo o Hotel 
Rural Quinta do Pégo um 
deles. O caracter único da 
unidade hoteleira não se li-
mita à paisagem, ao pôr-do-
-sol fabuloso, ao alojamen-
to de conforto e qualidade 
dos serviços, com todos os 
luxos e hospitalidade. Aqui 
também há vinhos fantásti-
cos e saborosa comida para 
os acompanhar. 
Por tudo isto, aconselhamos 
a todos que não deixem de 
visitar a Quinta do Pégo, 
seja para um fim-de-semana 
prolongado ou umas férias, 
para uma simples visita ao 
espaço ou à sua loja de vi-
nhos, participar numa prova 
de vinhos ou saborear uma 
refeição. •

mailto:info@quintadopego.com


Acumulando vários prémios e distin-
ções deste a sua abertura em 2005, o 
enoturismo da Quinta Nova de Nossa 
Senhora do Carmo integra a reconhe-
cida cadeia Relais & Châteaux, tornan-
do-se na única propriedade com esta 
insígnia no Douro.
Ficar hospedado na Quinta Nova Wi-
nery House, uma tradicional casa oi-
tocentista, é sentir o ambiente de uma 
grande casa de família portuguesa do 
Douro, cercada por uma paisagem es-
tonteante. Aqui tudo é preparado para 
proporcionar o conforto de uma gran-
de casa de família produtora de vinhos. 
Os recantos, os interiores e exteriores, 
o património edificado, as experiências 
desenhadas ao detalhe, tudo foi pen-
sado para transmitir a paz deste lugar 
único, referenciado desde a primeira 
demarcação pombalina, em 1756. 
Se o acesso à receção e ao novo res-
taurante Terraçu’s se faz pelo piso tér-
reo, no piso superior desta casa está o 
escritório, a sala de estar e o varandim 
sobre a sala de jantar. Contudo, é a 
sala de inverno que se assume como 
a charneira da zona social para a zona 
privada para os hóspedes, um espaço 
único, inundado pelos terraços de vi-
nha centenária e por uma paisagem 
envolvente única, convidando a uma 
pausa para a leitura e contemplação 
ou mesmo um bom copo de vinho. A 
degustação dos sabores no Douro não 
tem hora marcada, nunca teve, mas se 
quisermos falar de uma cozinha cuja 

narrativa repousa nas memórias de um 
receituário rico e diverso, então esse 
lugar chama-se Terraçu’s Winery Res-
taurant. André Carvalho, o chef à fren-
te da cozinha do Terraçu’s, desenhou 
uma carta que eleva a experiência do 
palato e respeita a frescura e a sazona-
lidade dos produtos locais. Neste que 
é um espaço pensado para todo o 
ano e que pode ser vivido tanto pelos 
hóspedes da Quinta Nova como por 
qualquer outro visitante, é possível ele-
ger duas propostas de menu, de 3 e 4 
momentos ou ainda o Menu Origens, 
de 7 momentos, onde o Chef André 
Carvalho recria os seus pratos pre-
diletos em criança, com requinte e 
técnica apurada, numa viagem genui-
namente saborosa. Estas propostas 
gastronómicas harmonizam na per-
feição com os vinhos da Quinta Nova 
de Nossa Senhora do Carmo, criando 
combinações de sabores e momen-
tos verdadeiramente memoráveis.
E se ainda não ficou convencido, pode 
ainda optar por fazer caminhadas, pro-
vas de vinhos ou mesmo ser enólogo 
por um dia. Todavia, é a Wine Tour 
o ponto alto de uma visita à Quinta 
Nova de Nossa Senhora do Carmo, 
uma visita muito completa, guiada por 
profissionais especializados com du-
ração de 45 minutos onde se explica 
detalhadamente o processo produtivo 
dos vinhos da propriedade e que pode 
ser complementada no Wine Museum 
Center Fernanda Ramos Amorim. •

QUINTA NOVA  
DE NOSSA SENHORA  

DO CARMO
O melhor do Douro
Com mais de 250 anos de história, a Quinta Nova  

de Nossa Senhora do Carmo, foi a primeira em Portugal,  
a abrir um enoturismo com um hotel dedicado ao vinho. 

QUINTA NOVA  
DE NOSSA SENHORA DO CARMO
5085-222 Covas do Douro – Portugal
T. + 351 254 730 430
quintanovawinetourism@amorimfamilyestates.com
www.quintanova.com/pt/

GUIA ENOTURISMO
DOURO

QUINTA DO VALE DA ERMIDA
O segredo mais bem guardado do Douro

O bom gosto que valoriza o simples, aliado à sofisticação que se vê nos detalhes é a marca 
“registada” deste enoturismo que expressa a personalidade do casal de proprietários  

Catarina Santos e Eduardo Natividade. 

QUINTA DO VALE DA ERMIDA
Largo de Santa Comba da Ermida, 
5000-092 Ermida, Vila Real - Portugal
T. +351 961750040
info@grapegarden.pt
www.quintadovaledaermida.pt

A Quinta do Vale da Ermida, nasceu 
em 2008, fruto do sonho destes dois 
empreendedores que encontraram na 
maravilhosa região do Alto Douro Vi-
nhateiro, o terroir ideal para o desenvol-
vimento de um projeto de enoturismo.
Neste espaço, encontrará um pequeno e 
aconchegante enoturismo, da autoria do 
arquiteto João Silva, que integra o patrimó-
nio e a natureza existente com a arquitetu-
ra moderna proporcionando uma atmos-
fera de luxo discreto, de beleza natural, de 
paz e tranquilidade no meio da natureza 
vibrante do Douro. A Quinta do Vale da Er-
mida é um refúgio para quem busca não 
só o contato com a natureza, mas também 
conforto, bons vinhos e vistas que mais pa-

recem pinturas no horizonte que se abre 
frente a esta propriedade. 
Um lugar que consegue capturar dois 
universos completamente distintos: o 
do luxo e modernidade versus a simplici-
dade e autenticidade. Vários detalhes da 
estrutura original das construções foram 
mantidos propositadamente o que dá 
charme e originalidade à casa. Ao todo 
são 500 m2 distribuídos por três níveis, 
com cinco quartos na casa principal, e 
ao nível da piscina de bordo infinito, um 
“estúdio” com mais um quarto, ampla 
sala e kitchenette, onde existe uma se-
gunda lareira. Caminhando por entre as 
vinhas da Quinta têm-se acesso privado 
ao rio Corgo, onde é possível nadar.

Na Quinta do Vale da Ermida os hóspe-
des podem ainda desfrutar de um vasto 
conjunto de experiências únicas como; 
sessões relaxantes de cerâmica, massa-
gens, chefe em casa, entre outras. Mas 
também degustar os vinhos exclusivos 
que encarnam o equilíbrio entre o me-
lhor da tecnologia e o cuidado e “savoir 
faire” das técnicas e do trabalho ances-
tral. A cada nova colheita são produzi-
dos pequenos e exclusivos lotes, que 
refletem a irreverência dos proprietários 
e a experiência de mais de sessenta vin-
dimas de Eduardo Natividade, um dos 
mais reconhecidos enólogos do Douro.
Se procura um lugar com alma não dei-
xe de visitar este espaço. •

mailto:quintanovawinetourism@amorimfamilyestates.com
http://www.quintanova.com/pt/
http://www.quintadovaledaermida.pt
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MADRE DE ÁGUA
Natureza no seu 

estado puro
Madre de Água é refúgio ideal para quem quer 
relaxar. Situado em Gouveia, junto à aldeia de 

Vinhó, e a poucos minutos do Parque Natural da 
Serra da Estrela, este hotel familiar é um sonho 

tornado realidade pelos seus proprietários.

Todas as quintas têm uma his-
tória. Esta iniciou-se em 2007, 
com o regresso às origens do 
casal Luís e Lurdes, através de 
um projeto sustentado que 
respeita a natureza, o ho-
mem, as artes e tradições.
O sonho materializou-se com 
a aquisição da Quinta Madre 
de Água, com 16 hectares, 
onde existiam algumas cons-
truções em pedra granítica, 
uma parcela de vinha com 40 
anos, muitas oliveiras, carva-
lhos, castanheiros, pinheiros, 
cerejeiras centenárias, forma-
ções rochosas da era glaciar e 
muitos poços de água.
O hotel de charme tem 10 
quartos, todos eles com no-
mes de castas portuguesas 
e, para quem pretende maior 
privacidade, um apartamento 
e um estúdio um pouco mais 
distantes do hotel. 
Esta unidade dispõe ainda de 
uma coudelaria fundada em 
2012, fruto da paixão que os 
proprietários têm pelos ani-
mais. Tudo começou uns anos 
antes, com a aquisição de três 
éguas de puro-sangue lusitano 
para serem utilizadas na quin-
ta como cavalos de sela. No 
entanto, o interesse pela raça 
lusitana foi aumentando de tal 
forma, que os proprietários se 
entusiasmaram e decidiram 

levar o assunto a sério ao in-
vestir na construção de uma 
coudelaria para poderem fazer 
criação e também entrar em 
competições. Têm também 
120 ovelhas, proporcionando 
aos hóspedes uma experiên-
cia de ordenha. 
O espaço apostou ainda nos 
vinhos, sendo a Adega Madre 
de Água produtora de alguns 
dos melhores vinhos nacio-
nais, detentores de grande 
qualidade e elegância. Nos 
terrenos existem vinhas, mas 
também oliveiras e pomares 
onde predomina a pêra Ro-
cha, a maçã Golden e a Bra-
vo Esmolfe, e muitas roseiras 
com as mais variadas cores.
Por isso, o leque de experiên-
cias que a Madre de Água dis-
ponibiliza é variado. Os hóspe-
des podem usufruir de provas 
de vinhos e queijos, passeios a 
cavalo e/ou charrete, partici-
par nas vindimas, fazer pique-
niques ou mesmo desfrutar de 
uma simples massagem. 
Podem ainda saborear uma 
excelente refeição no restau-
rante Madre de Água, onde 
os ingredientes são respei-
tados e apresentados com 
muito sabor e simplicidade, 
harmonizados com os me-
lhores vinhos produzidos 
neste espaço. •

MADRE DE ÁGUA
Vinhó, 6290-651 Gouveia
T. +351 238 490 500
hotel@quintamadredeagua.pt
https://quintamadredeagua.pt/

As suas vinhas estão situadas na sub-
-região de Terras de Senhorim, a uma al-
titude média de 460m, em solos de gra-
nito e são tratadas de forma sustentável, 
em modo de produção integrada. Nas 
vinhas encontram-se sobretudo castas 
autóctones da Região, com exceção da 
Vinha do Clandestino onde estão plan-
tadas castas estrangeiras.
A irreverência e a experimentação fazem 
parte do ADN da Caminhos Cruzados 
que está permanentemente a explorar 
a região e as suas muitas faces, produ-
zindo vinhos já distinguidos nacional e 
internacionalmente. A Adega, de arqui-

tetura arrojada, inspira-se no logótipo da 
empresa: duas linhas que se cruzam num 
espaço, que já é incontornável na região. 
Aqui as portas estão abertas aos visitan-
tes que queiram almoçar, fazer provas de 
vinhos, piqueniques e visitas à adega e às 
vinhas. A Adega alia a tradição das práti-
cas vitícolas, mantendo a genuinidade da 
vinificação bem como a modernidade e 
singularidade da construção, muito volta-
da para a prática do Enoturismo. 
“Visitar a Caminhos Cruzados é conhe-
cer a nossa história, os nossos sonhos 
e o que fazemos de melhor – os nossos 
vinhos. Por isso, visitem-nos!” •

A Caminhos Cruzados faz parte do Grupo 
Terras & Terroir, cuja missão é valorizar o 
património e as raízes de Portugal, produ-
zindo e levando produtos de alta qualida-
de aos consumidores, e criando experiên-
cias únicas em várias regiões do país. •

CAMINHOS CRUZADOS
O novo Dão

A Caminhos Cruzados é uma produtora de vinho, situada em 
Nelas, no coração do Dão. Nasceu em 2012 com o objetivo 
de produzir vinhos de grande qualidade sob um olhar mais 

moderno, com identidade e sentido de lugar. 

ADEGA CAMINHOS CRUZADOS
Quinta da Teixuga
Estrada Municipal Algeraz, Carvalhal 
Redondo, 3520-011 Nelas – Portugal
T. +351 232 940 195
enoturismo@caminhoscruzados.net
https://caminhoscruzados.net/

PUB

mailto:hotel@quintamadredeagua.pt
https://quintamadredeagua.pt/
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GUIA ENOTURISMO
BEIRA INTERIOR

QUINTA DAS MINAS  
DA RECHEIRA
Um local único  
a ser explorado

A Quinta das Minas da Recheira é um produto turístico único 
e inovador no país. Resultado da recuperação de um antigo 

complexo mineiro de estanho e volfrâmio, que parou no tempo 
há mais de 50 anos, o espaço proporciona aos turistas  

a experiência de ser mineiro por um dia e participar numa prova 
de vinhos envelhecidos nas próprias galerias mineiras,  
é tão especial que até já serviu de cenário às filmagens  

da série de espionagem “A Espia” (da RTP1), com os atores  
Diogo Morgado e Daniela Ruah.

Com vista para a Serra da Estrela e para 
o rio Zêzere, a Quinta das Minas da Re-
cheira propõe uma viagem no tempo a 
um antigo complexo mineiro de esta-
nho e volfrâmio. Numa inédita proposta 
de geoturismo, os visitantes são convi-
dados a explorar, numa vertente lúdica, 
didática, educativa, pedagógica e cien-
tífica, a grandiosidade de três galerias 
mineiras. 
Para além disso, a unidade conta ain-
da com um salão para organização de 
eventos, o surpreendente Salão Minei-
ro de Eventos, onde já foi gravado um 
videoclipe da música de Natal 2020 do 
Maestro Luís Cipriano, ou assinatura do 
Protocolo de Parceria com a Câmara do 
Comércio da Região das Beiras.
Para além da singular e extraordinária 
recuperação do antigo complexo mi-
neiro abandonado, que se transformou 
num lugar especial que pode ser visita-
do através de uma verdadeira “Viagem 
no tempo - seja um mineiro por um 
dia”, o espaço pode ser igualmente per-
corrido numa geocaminhada à super-
fície por entre uma envolvente natural 
marcada pelos sons e placidez do vale 
do rio Zêzere. 
A experiência inclui ainda uma visita ao 
Centro de Interpretação Mineiro, onde 
se explica quais eram os minérios extraí-
dos no passado e qual a sua utilização 
à época e ainda hoje. Equipados como 
mineiros, com um colete e capacete, os 
visitantes terão ainda a oportunidade de 
observar filões de quartzo mineralizados 

de volfrâmio e estanho, conhecer uma 
enorme coleção de minerais e cristais 
naturais, acender um “gasómetro” e 
serem fotografados como verdadeiros 
“mineiros”.
A viagem é também dirigida a crianças 
e adolescentes, uma vez que os guias 
abordam diversas temáticas relaciona-
das com a geologia, ciências da natu-
reza, engenharias, hidráulica, ambiente, 
biologia ou agricultura. Como tal, o es-
paço acolhe habitualmente diversas vi-
sitas de estudo de escolas, Politécnicos, 
Institutos, Faculdades e Universidades.
Fruto de uma parceria estratégica com a 
Almeida Garrett Wines, um produtor de 
vinhos e espumantes de excelência e a 
adega mais antiga da Covilhã, as Minas 
da Recheira possuem ainda uma galeria 
mineira de estágio de maturação que 
acolhe cerca de 5 mil garrafas de espu-
mantes diversos e vários barris de carva-
lho com vinhos Reserva, Selecta e TNT.
Através da ausência total de iluminação 
e de uma temperatura e humidade sen-
sivelmente constantes, a evolução dos 
aromas e sabores dos vinhos tem reve-
lado resultados surpreendentes, com um 
nível extraordinário de excelência, na sua 
consistência, estrutura, textura, sabor, 
elegante e potencial de envelhecimento.
Os visitantes terão ainda à sua escolha 
três packs de prova de vinhos, designa-
dos por Vinhos Almeida Garrett Ferro, 
Estanho e Volfrâmio, que poderão ser 
harmonizados com produtos regionais 
da Beira Interior.•

QUINTA DAS MINAS DA RECHEIRA
Rua das Minas da Recheira, 
6215-097 Barco, Covilhã - Portugal
T. +351 912 275 075
minas.recheira@gmail.com
www.minasdarecheira.pt

mailto:minas.recheira@gmail.com
http://www.minasdarecheira.pt
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ADEGAMÃE
Estrada Municipal 554 – Fernandinho
2565-841 Ventosa
Torres Vedras – Portugal

T. +351 261 950 105
enoturismo@adegamae.pt
https://adegamae.pt/

GUIA ENOTURISMO
LISBOA

Na AdegaMãe, em pleno rooftop 
de um edifício de arquitetura pre-
miada, autêntico miradouro para 
a paisagem de vinhas, encontra-se 
uma das mais completas e distin-
tas experiências de enoturismo do 
país. Sempre com os vinhos atlân-
ticos no centro das atenções, ex-
pressão pura de um terroir que dá 
alma a uma das mais excitantes 
regiões do país, Lisboa, assinados 
pelo enólogo do ano de 2022 em 
Portugal, Diogo Lopes.
A AdegaMãe tem as suas vinhas tem-
peradas pelo Oceano Atlântico – daí 
a assinatura “Atlantic Wines”. Nestas 
suaves encostas, a apenas 10Km do 
mar, nascem alguns dos mais origi-
nais brancos, tintos e espumantes 
de Portugal. São vinhos cheios de 
carácter e elegância, com minera-
lidade, fruta vibrante e até com um 
toque salino. A conjugação dos solos 
argilo-calcários com a originalidade 
das castas, torna estes vinhos verda-
deiros produtos de terroir.
O vinho é, naturalmente, o centro 
de todas as atenções. Mas é igual-
mente o ponto de partida para ou-
tras experiências únicas. Desde a 
inauguração, a AdegaMãe abre as 
portas aos mais diversos progra-
mas, particulares e corporate, des-

de provas, visitas e eventos, sempre 
enquadrados pela arquitetura pre-
miada e exclusiva, num edifício que 
é um autêntico miradouro para a 
paisagem de vinhas. Esta foi dese-
nhado para proporcionar a melhor 
experiência de visita, em torno do 
conhecimento do vinho e do seu 
processo produtivo. Assim, percor-
rer a AdegaMãe é viajar por toda a 
vindima, desde a zona de receção 
de uvas às cubas de fermentação 
ou à sala de estágio. Tudo isto em 
Torres Vedras, a um passo do mar 
e apenas a 30 minutos de Lisboa.
A AdegaMãe possui ainda o restau-
rante Sal na Adega, um palco de in-
terpretação da cozinha tradicional 
portuguesa, onde o bacalhau e os 
produtos de época assumem gran-
de protagonismo. Enorme sucesso, 
não apenas pela qualidade da car-
ta, mas igualmente pela excelên-
cia do espaço, precisamente no 
rooftop da adega, este restaurante 
impôs-se rapidamente como um 
dos grandes palcos gastronómicos 
a oeste, onde, além dos melhores 
pratos, é possível degustar de todas 
as referências de vinhos da casa, 
desde espumantes, a brancos, tin-
tos e rosés, das mais diversas ga-
mas. A reserva é aconselhada.•

ADEGAMÃE
Provas, 

harmonizações 
e visitas

Em Torres Vedras, no Oeste de Portugal, uma família 
empreendedora que partilha uma forte paixão pela 

terra onde nasceu, concretizou o sonho antigo  
de erguer uma adega que celebrasse a herança 

histórica da região, fortemente marcada  
pela cultura da vinha e do vinho.

Para mais informações: 

Para mais informações: 
Para mais informações: 

A 150 METROS A PÉ
CONFORTO NUNCA 
ESTEVE TÃO PERTO

 

mla.lisboa.aeroporto@meliaportugal.com   
(+351) 218 425 000  |  melialisboaaeroporto.com
Chamada para a rede fixa nacional

mailto:enoturismo@adegamae.pt
https://adegamae.pt/
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GUIA ENOTURISMO
PENÍNSULA DE SETÚBAL

Localizada a 12kms da Lagoa de Melides 
e da praia da Aberta Nova, a unidade é 
o complemento ideal para quem quer 
retemperar forças e usufruir de uma 
paisagem deslumbrante sobre Troia e 
o cabo Espichel. Os hóspedes pode-
rão ainda desfrutar de várias valências, 
como passeios a cavalo, provas de vi-
nhos ou simplesmente caminhar.
Voltados para a natureza, os sete quar-
tos são amplos e as suites estão equipa-
das com kitchenette. 
Pensada para a família, esta unidade 
hoteleira disponibiliza vários terraços 
debruçados sobre a piscina exterior, bi-
blioteca e bicicletas que se pode utilizar, 
bem como parcerias para passeios a ca-
valo ou idas à pesca. 
Caso o pretenda, poderá ainda efetuar 
reserva para jantar, com antecedência 
de 24 horas, onde poderá usufruir de re-
feições tradicionais confecionadas com 

produtos locais, algumas delas segundo 
receitas seculares.
Se procura um lugar diferente para po-
der descansar e recarregar baterias A 
Serenada é o local ideal. Para além dis-
so, o objetivo é que cada hóspede se 
sinta na sua própria casa usufruindo 
deste espaço, já contemplado com vá-
rios prémios. 
Neste espaço, podemos ainda realizar 
provas de vinhos. Integrado na parte sul 
da região vitivinícola da Península de Se-
túbal, do projeto agrícola ressalta a pri-
meira vinha plantada em 1961 pelos pais 
da atual proprietária e enóloga, Maria 
Jacinta Sobral da Silva. 
Situada a uma altitude de 150 metros 
acima do nível do mar, a propriedade 
permite a produção de vinhos bastan-
te diferentes dos usuais, primando pela 
qualidade, com destaque para a frescu-
ra e a salinidade. •

A SERENADA
Enoturismo 
de emoções
A Serenada Enoturismo é um 

projeto familiar localizado 
entre Melides, Grândola e 
Comporta em plena Serra 

de Grândola. Nesta unidade 
hoteleira destacamos a 

produção em adega própria 
de vinhos sob a marca Serras 

de Grândola e Serenada.

A SERENADA ENOTURISMO
Outeiro André, Sobreiras Altas
7570-345 Grândola – Portugal
T. +351 269 498 014

reservas@serenada.pt
https://serenada.pt/
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CASA ERMELINDA 
FREITAS

História, tradição  
e prémios

Situada em Fernando Pó, no concelho de Palmela,  
a Casa Ermelinda Freitas é uma empresa familiar produtora de 
alguns dos vinhos mais prestigiados da região da Península de 

Setúbal e que recentemente apostou na dinamização  
de atividades de enoturismo.

CASA ERMELINDA FREITAS
Rua Manuel João de Freitas, Fernando Pó
2965-595 Águas de Moura – Portugal
T. +351 265 988 000

Dedicando-se à produção de vinho há 
mais de um século, a Casa Ermelinda 
Freitas é hoje um símbolo da região 
da Península de Setúbal. Nos 500 
hectares de vinhas da propriedade 
descobre-se a história de uma família 
e a construção desta empresa, que 
se iniciou na venda de vinho a granel 
(sem marca) em 1920 e que lançou a 
sua primeira marca própria em 1997. 
Desvendam-se também as técnicas 
de vinificação antigas, através dos 
utensílios agrícolas, dos antigos laga-
res, e de algumas imagens e objetos 
relacionados com as tradições regio-
nais associadas às vindimas.
Na propriedade é possível contactar 
com as vinhas (na vinha pedagógi-
ca) onde estão plantadas um total 
de 29 castas presentes na produção 
dos vinhos da marca. No centro de 
vinificação, inaugurado no final do 
ano 2016, observam-se todas as fa-
ses de produção, do esmagamento 
até ao engarrafamento. Durante a vi-
sita pode-se também ver o trabalho 
laboratorial da equipa de enólogos 
da empresa. Destaque ainda para a 
Sala de Ouro, onde estão expostas 
as mais altas distinções atribuídas aos 
vinhos Ermelinda Freitas, bem como 
uma pequena exposição sobre a pro-
dução das rolhas de cortiça.
Depois da visita, abrem-se as portas 
da antiga adega da família, agora de-
nominada “Casa de Memórias e Afe-

tos Ermelinda Freitas”. Este espaço 
museológico, cujo núcleo principal é 
dedicado às quatro gerações familia-
res que deram origem a esta reconhe-
cida empresa, são disponibilizados 
cinco espaços de exposição.
Na primeira sala, o visitante encontrará 
uma referência à origem do topónimo 
Fernando Pó, a que se seguem textos 
e fotos relacionados com o percurso 
familiar e empresarial da família. Nesta 
mesma sala encontram-se expostos 
alguns objetos pessoais das protago-
nistas e equipamentos e ferramentas 
relacionados com os trabalhos agrí-
colas em geral e vitivinícolas em par-
ticular. Integrada nesta, visita-se uma 
outra sala onde é apresentada a ativi-
dade manual do trabalho no lagar.
Naquela que foi a primeira adega da 
empresa, agora remodelada, obser-
vam-se os depósitos originais, alguns 
equipamentos e os primeiros vinhos 
engarrafados, entre o final do séc. 
XX e o início do séc. XXI e respetivos 
prémios. O espaço original onde se 
efetuou a destilação de aguardentes, 
com a respetiva caldeira e uma sala 
com várias balanças, pesos e medi-
das, completam a área expositiva. 
Para além disso, o visitante poderá 
ainda optar por uma das várias pro-
vas de vinhos, constituída por tinto, 
branco, rosé e Moscatel de Setúbal, 
acompanhados por apontamento de 
produtos regionais. •

geral@ermelindafreitas.pt
https://www.ermelindafreitas.pt/

mailto:geral@ermelindafreitas.pt
https://www.ermelindafreitas.pt/
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GUIA ENOTURISMO
PENÍNSULA DE SETÚBAL

Situada na Serra do Louro, 
em Palmela, num ambiente 
rural e tranquilo, com uma 
imensa vista panorâmica so-
bre Lisboa e o Vale do Tejo, a 
Quinta do Piloto é uma das 
maiores e mais antigas ade-
gas da região. Propriedade 
da família Cardoso há quatro 

gerações, chegou a ser um 
dos maiores produtores da 
Europa e cresceu ligada à 
história de Palmela ao lon-
go de um século. Hoje, os 
vinhos Quinta do Piloto são 
edições limitadas de lotes 
excecionais, colhidos nos 
200 hectares de vinhas da 

família nos melhores terroirs 
da região. 
A belíssima adega recupera-
da é resultado de um exten-
so processo de recuperação 
iniciado em 2013. Nesta visita 
guiada ficará a conhecer a 
história, os métodos e antigas 
tradições como o primeiro 

mosto e a bandeira de Adia-
fa. Inclui ainda um espaço 
museológico, sala de provas 
e loja, programas e amplos 
espaços para eventos. 
Para que possa saborear em 
pleno a beleza local e os 
vinhos, a Quinta do Piloto 
proporciona também desde 

QUINTA DO PILOTO
Local perfeito para recarregar energias

A Quinta do Piloto é uma referência de qualidade nos vinhos e no enoturismo “premium”  
da Península de Setúbal. A visita à Quinta é uma experiência única, seja para conhecer  
a história de quatro gerações ligadas ao vinho, como pela sua localização privilegiada  

em pleno Parque Natural da Arrábida.

QUINTA DO PILOTO
Rua Helena Cardoso 
2950 - 131, Palmela – Portugal
T. +351 21 233 30 30 | Tlm. +351 96 928 18 55
enoturismo@quintadopiloto.pt
www.quintadopiloto.pt

2015 alojamento na casa da 
Quinta, um antigo palacete 
junto da adega e rodeado 
de vinhas. A pouco mais de 
20 minutos de belas praias 
e a 30 minutos do aeropor-
to de Lisboa, este é o local 
perfeito para desfrutar de 
uns dias de descanso. 
É o espaço ideal para des-
frutar de um passeio ro-
mântico a dois, para des-
contrair ao fim de tarde 
com amigos, no mesmo 

um fim de semana com a 
família, ou até com o seu 
animal de estimação, há 
sempre um bom programa 
para os amantes do vinho 
na Quinta do Piloto.
A Quinta propõe experiên-
cias diversificadas ao lon-
go do ano. Com destaque 
para o tradicional piqueni-
que de Santo António em 
junho e a imperdível Adia-
fa, a fechar as vindimas em 
outubro. •



EDIÇÃO 91 • PAIXÃO PELO VINHO • 9998 • PAIXÃO PELO VINHO • EDIÇÃO 91

NOVIDADES

Com 1620 hectares, é nesta herdade 
que o grupo Vila Galé produz os seus 
vinhos e azeites regionais alentejanos de 
qualidade superior com a marca Santa 
Vitória. Fundada em 2002, esta marca é 
fruto de uma paixão pelas vinhas e olival 
da terra que a fez nascer, e desde o iní-
cio que colhe e cria com paixão e rigor 
o que de melhor se produz no Alentejo. 
Nesta unidade, o enoturismo é vivido 
de diferentes formas: como a prova de 
vinhos acompanhada de queijos e en-
chidos alentejanos, que inclui uma visita 
guiada à adega da Santa Vitória com expli-
cações técnicas sobre todo o processo de 
vinificação, engarrafamento e passagem 
pela cave das barricas. Pode ainda optar 
por uma experiência de vindimas, que in-
clui a tradicional pisa a pé. Ou, a apanha 
da azeitona com visita guiada ao lagar da 
Santa Vitória, com explicação sobre a pro-
dução de azeite, seguido de um almoço 

ALENTEJO VINEYARDS & OLIVE 
Um conceito único em pleno Alentejo

O Vila Galé Alentejo Vineyards & Olive, perto de Beja, é um dos hotéis que integra a herdade Clube 
de Campo e oferece um conceito único, aliando turismo rural, enoturismo e diferentes atividades 

ligadas ao ecoturismo. 

GUIA ENOTURISMO
ALENTEJO

VILA GALÉ ALENTEJO  
VINEYARDS & OLIVE
Herdade da Figueirinha – Santa Vitória
7800-730 Beja – Portugal
T. +351 284 970 100
portugal.reservas@vilagale.com
www.vilagale.com

no restaurante Versátil, com um menu da 
gastronomia alentejana sob influência do 
azeite, e a oferta de uma garrafa do mes-
mo no final da degustação. 
Para além das visitas guiadas ao lagar e 
à adega, existem outras atividades dispo-
níveis para os clientes e amantes da na-
tureza como; passeios de Jeep ou BTT, 
paintball, canoagem, quinta e horta pe-
dagógicas, experiências equestres, cami-
nhadas ou viagens de balão de ar-quente, 
entre outros. Animação não falta!

OS MELHORES VINHOS E AZEITES DO 
ALENTEJO
Mas é na Adega Santa Vitória onde 
tudo acontece: vinificação, controlo 
de qualidade, estágio, engarrafamento 
e armazenamento. Projetada segundo 
um conceito moderno, tecnológico e 
extremamente funcional, foi concebida 
e equipada de forma a produzir vinhos 

de elevada qualidade. As três vinhas 
responsáveis pela sua produção - Vinha 
da Encosta, Vinha de Albernôa e Vinha 
da Juliana, - situam-se à volta da ade-
ga para permitir que as uvas cheguem 
rapidamente sem sofrer alterações du-
rante o percurso. Com um vasto port-
fólio, a marca Santa Vitória conta com 
diferentes gamas de vinho tinto, bran-
co e rosé - Versátil, Seleção, Reserva e 
Grande Reserva - dois monocasta e um 
espumante. 
Quanto ao azeite, este é proveniente dos 
200 hectares de olival onde foram plan-
tadas as variedades de azeitona que me-
lhor se adaptam ao clima e ao solo. Para 
garantir a melhor qualidade do azeite, 
toda a azeitona é previamente seleciona-
da. Gerido em modo de produção inte-
grada, este olival garante a sustentabilida-
de e proteção do meio ambiente. Mas o 
melhor mesmo, é provar! •

RIBAFREIXO 
WINES E HERDADE 

DA ROCHA
Lugares únicos  

e irrepetíveis
Viver o Alentejo a outro ritmo  

é o que o convidamos a fazer, quer a sua 
escolha recaia na Ribafreixo Wines  

ou na Herdade da Rocha. 

Fazem parte do Grupo Terras & 
Terroir, a Quinta da Pacheca, a 
Caminhos Cruzados, a Ribafrei-
xo Wines e a Herdade da Rocha.  
Este grupo tem como missão 
valorizar o património e as raízes 
de Portugal, produzindo e levan-
do produtos de alta qualidade 
aos consumidores, e criando 
experiências únicas em várias re-
giões do país.
A Ribafreixo Wines é um lugar 
único para aqueles que amam 
a natureza, a gastronomia e os 
vinhos alentejanos. Com um res-
taurante de referência a visitar, é 
o sítio perfeito para provar a típi-
ca sopa de cação ou a açorda de 
bacalhau.  Localizada na Vidiguei-
ra, no coração do Alentejo, esta 
unidade encontra-se cercada por 
paisagens de cortar a respiração, 
podendo os visitantes caminhar 
pelas vinhas, desfrutar de vistas 
panorâmicas e conhecer a histó-
ria e o processo da produção de 

vinho. Para além das provas de 
vinho e de um programa de vin-
dimas, podem ainda usufruir de 
passeios de barco e de balão. 
Já a Herdade da Rocha situa-se 
no Crato, no distrito de Portale-
gre. Com solos graníticos e um 
terroir único, graças à vizinha 
Serra de São Mamede, produz 
vinhos distintos e cheios de ca-
rácter. Na herdade, pode-se 
pernoitar no Boutique Lodge e 
degustar de uma refeição tradi-
cional, acompanhados pelos vi-
nhos aqui produzidos. 
Na visita à tapada cinegética, os 
visitantes podem ver e interagir 
com os veados e gamos, fazen-
do deste um ponto obrigatório 
de passagem para quem os visi-
ta. Assim como o retiro da paz, 
onde se poderá contemplar um 
pôr-do-sol único.
Estas unidades irão sem dúvida 
proporcionar-lhe experiências 
memoráveis. •

HERDADE DA ROCHA 
LUGAR COUTO DO SARAMAGO 
7430-019, Crato – Portugal
T. +351 914 700 674
reservas@herdadedarocha.pt
https://herdadedarocha.pt/

RIBAFREIXO WINES
ADEGA MOINHO BRANCO 
7960-212 Vidigueira – Portugal 
T. +351 967 409 249
tours@ribafreixo.com
https://ribafreixo.com/

Herdade da Rocha

mailto:portugal.reservas@vilagale.com
http://www.vilagale.com
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No Torre de Palma Wine Ho-
tel, produz-se vinho, azeite e 
criam-se cavalos. A isto, soma-
-se uma casa com muitos anos 
de história. Foi a arquitetura de 
João Mendes Ribeiro e um 
longo trabalho de investigação 
que permitiu harmonizar os 
espaços existentes com solu-
ções modernas e funcionais, 
transformando esta proprieda-
de num dos melhores hotéis 
rurais do país. 
Com adega, restaurante e bar, 
SPA, espaços para eventos, 
centro equestre, horta bioló-
gica e as mais diversas ofertas 
e atividades complementares, 
o Torre de Palma Wine Hotel 
aposta na valorização do Alto 
Alentejo, no cavalo Lusitano e 
no vinho. 
A adega é composta por uma 
sala de barricas, sala de pro-
vas e zona de produção, em 
conjugação com uma extensa 
área de vinha, que se ergue na 
herdade. Ambas são o ex-líbris 
do culto em torno do vinho e o 
local onde acontecem as mais 
diversas atividades recreativas 
e culturais relacionadas com 
os vinhos do Alentejo, bem 
como toda a produção do vi-
nho Torre de Palma.
Contando com sete castas 
distribuídas por sete hectares 
de solos franco-argilosos, com 
pequenas manchas de calcá-
rios, xistos, arenitos e mármo-
res, a vinha beneficia do clima 

local da Serra de São Mamede, 
com grandes amplitudes tér-
micas, fundamentais e bené-
ficas para prolongar o período 
de maturação da uva. O relevo 
e disposição da vinha permi-
te ainda um forte arejamento 
natural do seu interior. Combi-
nações perfeitas para produzir 
vinhos únicos, em harmonia 
com a natureza.
De forma a proporcionar ex-
periências genuínas, onde as 
tradições do Alentejo sobres-
saem, ao 
vinho alia-se ainda a gastrono-
mia, com o Restaurante Pal-
ma liderado pelo chef Miguel 
Laffan, premiado com estrela 
Michelin. 
A unidade dispõe ainda de um 
centro equestre, onde é pos-
sível descobrir o cavalo Lusi-
tano. Os hóspedes têm livre 
acesso às cavalariças e podem 
usufruir das mais diversas ativi-
dades, como passeios a cavalo 
pelo campo acompanhados 
por um instrutor, aulas de vol-
teio ou sela e workshops. 
Se ainda não ficou convenci-
do, pode também optar por 
um picnic no campo, pas-
seios de charrete pela herda-
de, uma caça ao tesouro para 
crianças, passeios de balão de 
ar quente ou simplesmente 
observar as estrelas. 
O Torre de Palma Wine Hotel 
existe para ser a sua casa no 
Alentejo! •

TORRE DE PALMA
A sua casa  
no Alentejo

O Torre de Palma Wine Hotel nasce em 2014 
com o objetivo de ser a sua casa no Alentejo. 

GUIA ENOTURISMO
ALENTEJO

TORRE DE PALMA WINE HOTEL
Herdade de Torre de Palma
7450-250 Monforte – Alen-
tejo – Portugal

T. +351 245 038 890
reservas@torredepalma.com
www.torredepalma.com

Mais do que um hotel, o L’AND Vineyards 
é um retiro exclusivo com 32 suites e Pool 
Villas (moradias) que mistura a arquitetura 
moderna com a natureza, proporcionan-
do uma atmosfera de luxo sóbrio, beleza 
natural e tranquilidade.
Situado no coração do Alentejo, num vale 
suave orientado a sul, com vista para a linha 
do horizonte e para do castelo medieval de 
Montemor, o L‘AND Vineyards oferece uma 
paisagem única com as suas vinhas, carva-
lhos e olivais. Rodeada por seis hectares de 
vinhas, compostas por Touriga Nacional, 
Touriga Franca, Alicante Bouschet e castas 
tintas Syrah, e Gouveio, casta branca, a vi-
nha é biológica, respeitando a biodiversida-
de e o potencial do terroir.
No L’AND Vineyards os hóspedes são con-
vidados a mergulhar nas tradições locais e 
no património cultural, e podem encontrar 
uma curadoria de experiências e atividades 
cuidadosamente preparadas à sua medida. 
Se os hóspedes forem apreciadores de vi-
nho e estiverem interessados em enologia, 
podem visitar a vinha e a adega L’AND as-
sim como as vinhas locais, frequentar cur-
sos sobre as castas e a produção da adega, 
e participar em sessões de provas con-
duzidas pelo premiado Head Sommelier, 

Gonçalo Mendes. A descoberta dos vinhos 
regionais e locais e o reconhecimento dos 
princípios da vinificação biodinâmica fa-
zem parte da cultura do vinho L’AND. 
É ainda possível aprender sobre as castas 
de vinho do Alentejo e criar o seu próprio 
vinho personalizado, engarrafar e marcar 
com o seu rótulo individual. Poderá tam-
bém experimentar as características eno-
lógicas de cada tipo de uva e as diferentes 
misturas para criar um vinho que exprima 
verdadeiramente o seu gosto enológico.
Os hóspedes podem ainda observar o céu 
escuro estrelado, descobrir a rica gastro-
nomia da região, contemplar a vista aérea 
das planícies onduladas enquanto desli-
zam sobre o Alentejo ao nascer ou pôr-
-do-sol durante um passeio de balão de ar 
quente, ou desfrutar de uma visita aos lo-
cais culturais mais interessantes de Évora, 
a capital regional e Património Mundial da 
UNESCO, assim como visitar outras cida-
des do Alentejo sob a orientação especia-
lizada de um historiador.
Ou se preferir, optar por um banho floral 
ou um tratamento de SPA de vinoterapia. 
Poderá ainda degustar do melhor da cozi-
nha portuguesa no L’AND. São muitos os 
motivos para visitar este espaço. •

L’AND 
VINEYARDS
No coração 
do Alentejo

A cultura do vinho é um 
aspeto quintessencial da 

identidade do L’AND

L’AND VINEYARDS
Herdade das Valadas,  
Estrada Nacional 4 apartado 122
7050-031 Montemor-o-Novo 
Portugal
T.+351 266 242 400
reservas@l-and.com
https://pt.l-and.com/

mailto:reservas@torredepalma.com
http://www.torredepalma.com
mailto:reservas@l-and.com
https://pt.l-and.com/
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Desenvolvido pelos romanos e tra-
zido para Portugal há dois mil anos, 
o Vinho de Talha é, hoje, símbolo 
maior do Alentejo, região que tem 
sabido preservar este processo de 
vinificação tradicional. Um saber 
fazer que passou de geração em 
geração, ao sabor da história e dos 
seus acontecimentos, afirmando 
um património cultural próprio, 
que se impõe preservar e inscre-
ver no legado cultural da região 
de Vidigueira, coração do Vinho 
de Talha. E é lá que encontramos 
a Adega Cooperativa de Vidigueira, 
Cuba e Alvito que convida todos a 
entrarem na Casa das Talhas, o seu 
espaço de Enoturismo. Herdeiros 
dos milenares costumes e técni-
cas do autêntico Vinho de Talha, 
orgulham-se de ser os guardiões 
dos ancestrais rituais do Alentejo 
e de um modo de vida de outros 
tempos.  Neste espaço de Eno-
turismo, deixe-se inspirar por um 
terroir único e um saber fazer com 
mais de dois mil anos. Mas exis-
tem outras atividades a descobrir 
no espaço nomeadamente a visita 
à Adega, sala de barricas e Casa 
das Talhas com prova de vinhos 
variados, como o Antão Vaz, pro-
veniente da casta inspiradora da 
Adega. A visita às vinhas centená-
rias de Vila Alva, situadas entre as 
povoações de Vila Alva (concelho 

de Cuba) e de Vila de Frades (con-
celho de Vidigueira), tem como 
objetivo promover e valorizar as 
vinhas centenárias de Vila Alva e 
o vinho de talha, enquanto patri-
mónio natural e histórico-cultural 
do Alentejo. Ao mesmo tempo, 
pretende dinamizar e consolidar 
a Região como destino turístico 
e reforçar a sua identidade como 
território de qualidade. Se pre-
tender, a equipa especializada de 
enoturismo da Adega pode ainda 
personalizar o seu evento, pessoal 
e/ou corporativo e propor um pro-
grama à sua medida. Poderá ainda 
visitar de 4 de novembro a 10 de 
dezembro, aberto de sexta-feira a 
domingo, a Taberna dos Arcos, um 
espaço enoturístico, integrado na 
estrutura de Enoturismo da Adega. 
Lá poderá saborear vinhos espe-
ciais que brotam das torneiras das 
Talhas, nesta que é uma das Taber-
nas mais antigas de Vila de Frades, 
cujo nome se deve aos arcos que 
compõem a sua estrutura. Esta Ta-
berna cheia de pequenas referên-
cias a tradições milenares, está ro-
deada de Talhas de Barro, sendo a 
mais antiga datada de 1656. A casa 
das Talhas ganhou este ano o Pré-
mio Cinco Estrelas como Melhor 
Enoturismo do Distrito de Beja! 
Marque já a sua visita, disponível 
de segunda a domingo. •

ADEGA COOPERATIVA
DE VIDIGUEIRA, CUBA E ALVITO

Um saber fazer com mais de dois mil anos

ADEGA COOPERATIVA DE VIDIGUEIRA, CUBA E ALVITO
Bairro Industrial

Visitar a Casa das Talhas é descobrir a arte milenar de fazer Vinho de Talha, e no final apreciar a 
prova de um vinho de talha único, elaborado com uvas brancas de vinhas centenárias. 

7960-305 Vidigueira – Portugal
T. +351 933 000 737 
+351 939 190 455 
casadastalhas@adegavidigueira.pt

visitas@adegavidigueira.pt
https://adegavidigueira.pt/

GUIA ENOTURISMO
ALENTEJO

AZORES WINE  
COMPANY

Provar os Açores através 
de um copo de vinho

Na Azores Wine Company produzem vinhos únicos, plenos 
de identidade, puros, frescos, desafiantes e com um toque  

de sal - como a vida deve ser!

Tradicionalmente as Adegas no Pico, 
nos Açores, são espaços onde os ami-
gos se reúnem para fazer vinho, convi-
ver à volta de uma mesa e até dormir!   
Assim é a adega Azores Wine Company, 
um lugar onde se pode provar vinhos, 
desfrutar de uma experiência gastro-
nómica e descansar no conforto dos 
seus quartos.   A Adega, inaugurada em 
2021, completa o último pilar do projeto 
da Azores Wine Company, fundada em 
2014 e gerida pelos sócios Filipe Rocha 
e António Maçanita. 
As boas-vindas são dadas pelo casal Fi-
lipe Rocha e Judith Martin, responsável 
pela gestão de eventos e enoturismo, 
que asseguram o ambiente informal, 
que nos faz sentir em casa de amigos. 
A nova adega, situada entre vinhas, res-
gata uma paisagem quase desaparecida, 
que era até há pouco tempo um “museu 
ao ar livre”, transformando-a numa pai-
sagem viva e na qual se podem viver di-
ferentes experiências. Um lugar onde se 
pode agora provar vinhos, viver uma ex-
periência gastronómica e dormir, tudo 
num mesmo edifício. Uma nova realida-
de, que traz novos e acrescidos motivos 
para uma visita à ilha do Pico.
Para além da produção de vinhos, a 
Adega tem cinco apartamentos T0, com 
vista para o mar, um apartamento T2, 
envolto em currais, uma sala de provas 
e uma oferta gastronómica que é inova-
dora na Ilha. 
A Azores Wine Company não é apenas 
uma adega, mas também não é um ho-
tel. As estadias são dedicadas aos aman-

tes de vinho que procuram um espaço 
contemporâneo para ficar, onde podem 
conhecer a história e as características 
vínicas da ilha, através de provas de vi-
nhos e experiências gastronómicas.
O restaurante é um espaço com dois 
conceitos, que inclui um Menu de De-
gustação com diferentes harmonizações 
de vinhos, mas também a experiência de 
um “Jantar ao Balcão”, à volta de uma co-
zinha aberta, onde se servem petiscos e 
pratos de partilha. Tudo isto acompanha-
do de uma variada lista de vinhos locais a 
copo, que dão a provar não só as diferen-
tes castas, mas também diferentes anos, 
e diferentes estilos de vinhos, alguns de-
les raros ou espumantes.
Com vistas para o mar, as ilhas de S. 
Jorge e Faial, e também para a monta-
nha do Pico, o edifício está rodeado de 
vinhas e foi pensado e executado para 
estar cuidadosamente integrado na Pai-
sagem Património Mundial da Humani-
dade, numa intervenção cuidadosa, sus-
tentável e ecoeficiente, proporcionando 
a continuação da simbiose ancestral en-
tre o Homem e a Natureza. 
A vinha e o vinho são sem dúvida um 
dos fatores diferenciadores do Pico em 
relação às restantes ilhas do arquipéla-
go, não só pela dimensão da paisagem, 
como também pela cultura da popula-
ção da ilha à volta da vinha e do vinho.
A adega da Azores Wine Company, pas-
sa agora a ser um destino de enoturis-
mo. Uma viagem à volta dos vinhos e da 
vinha são agora motivo suficiente para 
visitar o Pico! •

AZORES WINE COMPANY
Rua do Poço Velho nº34, Cais do Mourato 
9950-054 Bandeiras – Madalena
Ilha do Pico - Açores

T. +351 292 241 840
reservas@azoreswinecompany.com
https://www.antoniomacanita.com/

mailto:casadastalhas@adegavidigueira.pt
mailto:visitas@adegavidigueira.pt
https://adegavidigueira.pt/
mailto:reservas@azoreswinecompany.com
https://www.antoniomacanita.com/
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GUIA ENOTURISMO
MADEIRA

QUINTA DAS VINHAS
Vistas fabulosas  

sobre a ilha e o Atlântico
A Quinta das Vinhas é uma unidade de Agroturismo  

que se situa no Estreito da Calheta, entre as pitorescas  
aldeias da Calheta e do Jardim do Mar, na ensolarada  

costa Sudoeste da lindíssima ilha da Madeira.

O registo de construção da casa principal 
da Quinta das Vinhas data de 1685 e man-
tém-se na mesma família desde então.
No fim dos anos 70 o terreno à volta da 
casa foi arrendado ao Instituto do Vinho 
Madeira, que plantou um campo expe-
rimental com mais de 70 castas de uva 
para vinho e de mesa. E foi na década de 
90 que a casa principal foi transformada 
em hotel, preservando a propriedade e 
toda a história, partilhando-a com todos 
quantos dela possam usufruir.
 
UMA “CASA MÃE”  
RODEADA DE 14 CASINHAS
A casa foi cuidadosamente restaurada 
sem sacrificar o seu encanto original. O 
chão de pedra e soalho polido, vigas de 
madeira no teto e azulejos são porme-
nores que contribuem para o ambiente 
deste lugar muito especial.
Há seis quartos com uma grande cama 
de casal ou duas camas individuais e 
uma piscina exterior. Mais acima, no 
topo da propriedade, existe um anexo 
com mais três quartos.
A Quinta das Vinhas dispõe ainda de 14 
casinhas/apartamentos suites salpica-
dos à volta da piscina. Estes são adequa-
dos para dois adultos e até duas crianças 
pequenas. Cada casinha tem um quarto, 
uma casa de banho com duche, uma 
sala de estar aberta com lareira e uma 
kitchenette com frigorífico, placa de in-
dução, micro-ondas, torradeira, chaleira 
e outros equipamentos de cozinha. No 
exterior, cada um tem sua própria área 
de estar com mesa e cadeiras. Uma pe-
quena vereda pedonal liga as casinhas à 
Casa Mãe mais acima.
A oferta fica completa com o restauran-
te Bago, situado no topo da proprieda-

de, aqui poderá desfrutar de deliciosas 
iguarias, comida de fusão com um to-
que local. É um espaço para todos, onde 
os comedores de carne e/ou peixe, os 
veganos e os indecisos podem desfrutar 
de uma refeição e de um copo de vinho, 
bem como da vista fabulosa sobre a vi-
nha até ao mar.
 O restaurante está aberto todos os dias 
das 18:00 às 22:00. Tratando-se de um es-
paço pequeno, recomendamos reserva.
 
AS VINHAS E O VINHO FANAL
Durante muitos anos o terreno foi arren-
dado ao Instituto do Vinho da Madeira 
para uma vinha experimental. Graças a 
esse trabalho existe agora uma bibliote-
ca viva e única com mais de 70 castas 
diferentes, tanto para vinificação quanto 
para comer.  A partir de 2018, a gestão 
das vinhas passou para a Quinta das Vi-
nhas, que iniciou o processo de conver-
são para biológico, seguindo os princí-
pios da biodinâmica.
Entretanto, em 2020, procuramos um 
parceiro que tivesse a capacidade e dis-
ponibilidade para fazer vinho biológico 
em pequenas quantidades. Assim nasceu 
a parceria com a Justino’s Madeira Wines. 
As primeiras barricas datam de 2020 e o 
vinho ainda se encontra a estagiar uma 
vez que o vinho Madeira precisa de pelo 
menos três anos de estágio. No entan-
to, este ano foi lançado o primeiro vinho 
tranquilo biológico da Madeira, produzido 
pela Justino’s, exclusivamente com uvas 
da Quinta das Vinhas: chama-se Fanal.
Todas as terças e quintas-feiras, às 16h30, 
fazemos uma visita guiada à vinha, segui-
da de uma prova de vinho Madeira. Esta 
visita tem um custo de 25€ por pessoa e 
tem de ser reservada antecipadamente. •

QUINTA DAS VINHAS
Estrada Regional 223 N136 
9370-237Calheta Madeira - Portugal
T.+ 351 291 924 086

info@qdvmadeira.com
www.qdvmadeira.com
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