
D I N N E R

Any allergy concerns or dietary requirements kindly inform food & beverage team

All prices are subject to 7% tax. Gratuity is not included .

โปรดแจง้เกี �ยวกบัการแพอ้าหารต่างๆ ขอ้กาํหนดดา้นอาหาร หรอื ขอ้กาํหนดทางศาสนา ใหพ้นกังานของโรงแรมทราบ เพื �อปรบับรกิารตามความตอ้งการของคณุ

UPDATE 20 JUNE 2026

(V) VEGETARIAN - (VG) VEGAN - (GF) GLUTEN FREE
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Bruschetta with Tomato, Garlic & Fresh Basil (V)(VG) (บรสูเกต็ตา้กบัมะเขอืเทศ, กระเทยีม และ ใบโหระพา) 

Burrata with Grilled Bell Pepper (V)(GF) (บรูาตา้ชสีกบัพรกิหวานยา่ง)

Garlic Bread (V) (ขนมปังกระเทยีม)

022....................................................................................................................Caprese Salad (V)(GF) (คาเปรเซ่สลดั)

Greek Salad (V)(GF) (กรกีสลดั)

Vitello Tonnato (GF) (วเิทลโลโทนาโต ้เนื�อลกูววัเยน็ราดซอสทนู่า)
Caesar Salad with Prawn (ซซ่ีาสลดักุง้)

Salmon Salad with Seared Mango, Cucumber, Apple (GF) (แซลมอนสลดั)
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Grilled Bok Choy served with Sweet Potato, Mango, Black Bean Salad (V)(VG)(GF)

Crispy Panko Fried Chicken with Parma Ham, Emmental Cheese, Red Wine Sauce, Aromatic Caper Butter,
Grilled Lemon served with French Fries

Fried Tuna in Lemon Sauce served with Boiled Hand - Smashed Potato (GF)

Sauteed Pork with Garlic, Green Bean, Tomato, Spring Onion Vinaigrette

Beef Ribeye with Charred Maple-Glazed Broccoli, Confit Cherry Tomatoes, 
Gravy Mushrooms and Parmesan Steak Fries

Gratinated Cod with Aioli, Mussel Sauce, Green Peas served with Boiled Potatoes (GF)

Seabass Filet with Prawn served with Asparagus, Boiled Potato and  Chive Sauce (GF)

Fino Smashed Beef Burger 200gr with French Fries

Grilled Salmon with Sauteed Spinach served in Bisque with Baby Potato Wedges (GF)

Grass Fed Beef Tenderloin served with Parmesan, Truffle Sauce and Mashed Potato

Grilled Lamb Chop with Sauteed Vegetables and Smoked Garlic Sauce

ผกักวางตุง้ยา่ง เสริฟ์พรอ้มสลดัมนัฝรั �งหวาน, มะมว่ง และถั �วดาํ

เบอรเ์กอรเ์นื�อบด ��� กรมั เสริฟ์พรอ้มเฟรนชฟ์รายส์

ไก่ชบุแป้งทอดกรอบกบัพารม์าแฮม, เอมเมนทลัชสี, ซอสไวน์แดง, เนยเคเปอร ์เสริฟ์พรอ้มเฟรนชฟ์รายส์

หมผูดักบักระเทยีม, ถั �วลนัเตา, มะเขอืเทศ, ตน้หอม และนํ�าสลดัวเินเกรตต์

แซลมอนยา่งกบัผดัผกัโขม เสริฟ์ในซุปบสิกพ์รอ้มมนัฝรั �งชิ�นเลก็

ทนู่าผดัซอสมะนาว เสริฟ์พรอ้มมนัฝรั �งบด

ปลากะพงขาวฟิเลตก์บักุง้ เสริฟ์พรอ้มหน่อไมฝ้รั �ง มนัฝรั �งตม้ และซอสกุยชา่ย

เนื�อรบิอาย เสริฟ์พรอ้มบรอกโคลยีา่งเคลอืบเมเปิ�ล เชอรร์ี�มะเขอืเทศกงฟี เหด็ราดเกรวี� และเฟรนชฟ์รายสส์เตก็โรยพารเ์มซาน

ปลาคอดอบชสีกบัซอสไอโอล ีซอสนํ�าหอย ถั �วลนัเตา เสริฟ์พรอ้มมนัฝรั �งตม้

เนื�อสนัในววัเลี�ยงดว้ยหญา้ เสริฟ์พรอ้มพารเ์มซาน ซอสทรฟัเฟิล และมนัฝรั �งบด

ซี�โครงแกะยา่ง เสริฟ์พรอ้มผกัผดัและซอสกระเทยีมรมควนั
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Pappardelle with Prawn, Cherry, Tomato, Spinach, Garlic, Cream
พาสตา้ พพัพารเ์ดลลกุ์ง้, เชอรร์ี�, มะเขอืเทศ, ผกัขม, กระเทยีม, ครมี

Linguine with Salmon, Black Pepper, Cream, Lemon
พาสตา้ลงิกวเินแซลมอน, พรกิไทยดาํ, ครมี, มะนาว

Penne Piemontese (Beef Filet, Mushroom, Cream, Red Wine Sauce)
เพนเนปีเยมอนเต (เนื�อสนัใน, เหด็, ครมี, ซอสไวน์แดง)

Spaghetti Al Pesto and Grilled Vegetable Skewer (V)
เพสโต ้สปาเกต็ตี� และผกัยา่ง



D I N N E R

Lollo

Lollo & Bernie's
MENU

Children under 12 years EAT FREE
from Lollo & Bernie’s Menu

together with a paying adult

Any allergy concerns or dietary requirements kindly inform food & beverage team

All prices are subject to 7% tax. Gratuity is not included .

โปรดแจง้เกี �ยวกบัการแพอ้าหารต่างๆ ขอ้กาํหนดดา้นอาหาร หรอื ขอ้กาํหนดทางศาสนา ใหพ้นกังานของโรงแรมทราบ เพื �อปรบับรกิารตามความตอ้งการของคณุ

UPDATE 20 June 2026

MEDIUM SPICY  HOT 

(V) VEGETARIAN - (VG) VEGAN - (GF) GLUTEN FREE
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Capricciosa (พซิซ่าคาพรคิชโิอซ่า)
- Ham, Mushroom

Ella Thai Pizza (เอลลา่ พซิซ่า)
- Minced Chicken, Minced Garlic, Bird’s Eye Chili, Fried Egg

Extra ingredients
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Includes : Tomato & Mozzarella Cheese

Margherita (V) (พซิซ่ามาการติา้)
- Tomato Sauce, Mozzarella Cheese, Fresh Basil Leaves

Al Salmone (พซิซ่าแซลมอน)
- Mozzarella Cheese, Smoked Salmon, Rocket Salad

Salami Pizza (พซิซ่าซาลาม)ี
- Salami, Mozzarella Cheese, Fresh Basil, Basil Oil

Burratta Pizza (V) (พซิซ่าบรูาตา้)
- Tomato Sauce, Mozzarella di Bufala, Burrata Cheese, 
   Herb Oil

Frutti di mare (พซิซ่าสปาเกต็ตี�ทะเล)
- Prawn, Mussel, Tuna in Oil, Squid Ring
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Tom Yam Goong•  ตม้ยาํกุง้
Spicy Thai Soup with Prawn and Lemongrass

Tom Kha Gai ตม้ขา่ไก่
Classic Coconut Milk Soup with Chicken

Phak Chup Pang Tod (V)(VG) ผกัชบุแป้งทอด
Tempura Vegetables

Yam Talay•  ยาํทะเล
Seafood Salad

Phad Pak Ruam ผดัผกัรวม
Mixed Vegetables in Oyster Sauce

Kui Tiao Rad Na Mou ก๋วยเตี�ยวราดหน้าหมู
Stir Fried Rice Noodles with Pork in Gravy Sauce

Phad Thai Goong ผดัไทยกุง้
Stir Fried Noodles with Prawn and River Prawn

Kaeng Phed Ped Yang•  แกงเผด็เป็ดยา่ง
Roasted Duck in Red Curry

Phad Mee Phuket ผดัหมี�ภเูกต็
Yellow Noodles with Seafood & Egg - Phuket Style

Massaman Gai•  มสัมั �นไก่
Coconut Flavored Thai Curry with Chicken and Peanut
Panang Nuea•  แพนงเนื�อ
Thai Red Curry with Beef
Phad Nam Man Hoy Goong ผดันํ�ามนัหอยกุง้
Stir Fried Prawn in Oyster Sauce

Pla Rad Prig•  ปลาราดพรกิ 
Deep Fried Fish Filet Topped with Chili Sauce
Khao Ob Sabparod ขา้วอบสบัปะรด 
Half-Baked Pineapple Filled with Fried Rice & Seafood 
topped with Cashew Nuts and Shredded Chicken

DESSERT
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071...............Affogato (Espresso Shot with Vanilla Ice Cream) (V)(GF) อฟัโฟกาโต (เอสเพรสโซ่กบัไอศกรมีวานิลลา)

Chocolate Cake (Maracuya Cream and Lime Sorbet) (V) เคก็ชอ็คโกแลต (ครมีเสาวรส และ ไลม ์เชอรเ์บท)

Tiramisu (V) ทริามสิุ
Chocolate Fondant (V) ชอ็คโกแลตฟองดองต์

Creme Brulee (V)(GF) ครมีบลเูล
Tropical Fresh Fruit Platter (V)(VG)(GF) ผลไมต้ามฤดกูาล

Banana Split (V) บานาน่า สปลติ




