
M E N U

Ella, ella. Come and enjoy our a la carte menu,
crafted with the pure joy of cooking.
We serve a perfect blend of timeless
classics paired with a selection of
local specialties. 

S T A R T E R
BRUSCHETTA (V)(VG)
Tomato, Garlic, Fresh Basil

บรูสเก็ตตา้กบัมะเขือเทศ, กระเทียม และ ใบโหระพา

.............................................. 180

GARLIC BREAD (V)

ขนมปังกระเทียม

................................................ 180

CAPRESE SALAD (V)(GF)
Fresh Mozzarella, Tomatoes, Basil Leaves, Extra Virgin Olive Oil and Balsamic Glaze

คาเปรเซส่ลดั

........................................... 220

GREEK SALAD (V)(GF)

กรกีสลดั

............................................. 250

BURRATA (V)(GF)
Grilled Bell Pepper, Balsamic, Basil Oil, Micro Cress

บรูาตา้ชีสกบัพรกิหวานยา่ง, นํ�าสลดับลัซามิก, โหระพา, ตน้เครสออ่น

................................................. 420

SALMON SALAD (GF)
Seared Mango, Cucumber, Apple, Crispy Rice, Green Chili Oil, Thai Basil

สลดัแซลมอนกบัมะมว่งสกุ, แตงกวา, แอปเปิ�ล, ขา้วพอง, นํ�ามนัพรกิ, โหระพา

............................................... 420

VITELLO TONNATO (GF)
Slow - Cooked Veal, Tuna - Caper Mayonnaise, Capers, Lemon, Extra Virgin Olive Oil

วิเทลโลโทนาโต ้เนื �อลกูววัเยน็ราดซอสทนูา่

............................................ 420

CAESAR SALAD WITH PRAWNS
Romaine Lettuce, Parmesan Cheese, Croutons, Caesar Dressing, River Prawns

ซีซา่สลดักุง้แมน่ํ�า

........................................ 480



M E N U

P A S T A

P I Z Z A

SPAGHETTI AL PESTO (V)
Served with a - Grilled Vegetable Skewer

เพสโต ้สปาเก็ตตี � และผกัยา่ง

...................... 320

LINGUINE WITH SALMON
Salmon, Black Pepper, Cream, Lemon

พาสตา้ลงิกวิเนแซลมอน (แซลมอน, พรกิไทยดาํ, ครมี, มะนาว)

........................ 360

PAPPARDELLE WITH PRAWNS
Prawns, Cherry, Tomato, Spinach, Garlic, Cream

พาสตา้ พพัพารเ์ดลลก์ุง้ (กุง้, เชอรร์ี�, มะเขือเทศ, ผกัขม, กระเทียม, ครมี)

...................... 390

PENNE PIEMONTESE
Beef Filet, Mushroom, Cream, Red Wine Sauce

เพนเนปีเยมอนเต (เนื �อสนัใน, เหด็, ครมี, ซอสไวนแ์ดง)

............................ 390

ELLA THAI PIZZA
Minced Chicken, Minced Garlic, Bird’s Eye Chili, Fried Egg

พิซซา่ - ไก่, กระเทียม, พรกิขี �หน,ู ไขด่าว

................................... 320

MARGHERITA (V)
Tomato Sauce, Mozzarella Cheese, Fresh Basil Leaves

พิซซา่มาการติา้ - มะเขือเทศ, ชีส,โหระพา

.................................... 320

CAPRICCIOSA
Ham, Mushroom

พิซซา่คาพรคิชิโอซา่ - แฮม, เหด็

....................................... 350

SALAMI PIZZA
Salami, Mozzarella Cheese, Fresh Basil, Basil Oil

พิซซา่ซาลามี - ซาลามี, มอสซาเรลลาชีส, โหระพา, นํ�ามนัโหระพา

...................................... 360

AL SALMONE
Mozzarella Cheese, Smoked Salmon, Rocket Salad

พิซซา่แซลมอน - มอสซาเรลลาชีส, แซลมอนรมควนั, ผกัสลดัรอ็กเก็ต

........................................ 490

FRUTTI DI MARE
Prawns, Mussel, Tuna in Oil, Squid Rings

พิซซา่สปาเก็ตตี �ทะเล - กุง้, หอยแมลงภู,่ ทนูา่, ปลาหมกึ

.................................... 500

BURRATA (V)
Burrata Cheese, Mozzarella di Bufala, Herb Garlic Oil

พิซซา่บรูาตา้ - ชีสนมววั, มอสซาเรลลา, บรูาตา้ชีส, เฮิรบ์ออย

....................................... 540

EXTRA INGREDIENTS ..................................50
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S P E C I A L T I E S
GRILLED BOK CHOY (V)(VG)(GF)
Sweet Potato, Mango, Black Bean Salad

ผกักวางตุง้ยา่ง เสริฟ์พรอ้มมนัฝรั�งหวาน, มะมว่ง และถั�วดาํ

.................................. 320

SMASHED BEEF BURGER 200 G
with French Fries

เบอรเ์กอรเ์นื �อบด ���2200/ กรมั เสริฟ์พรอ้มเฟรนชฟ์รายส์

.................................... 480

CRISPY PANKO - FRIED CHICKEN
Parma Ham and Emmental Cheese, Red Wine Sauce, Aromatic Caper Butter 
sevred with French Fries

ไก่ชบุแปง้ทอดกรอบกบัพารม์าแฮม และเอมเมนทลัชีส เสริฟ์พรอ้มซอสไวนแ์ดง, เนยเคเปอร,์ เฟรนชฟ์รายส์

................................. 550

SAUTÉED PORK
Garlic, Green Beans, Tomato, Spring Onion Vinaigrette

ผกักวางตุง้ยา่ง เสริฟ์พรอ้มมนัฝรั�งหวาน, มะมว่ง และถั�วดาํ

................................................. 550

FRIED TUNA IN LEMON SAUCE (GF)
Served with Hand - Smashed Boiled Potato

ทนูา่ผดัซอสมะนาว เสริฟ์พรอ้มมนัฝรั�งบด

................................ 650

SEABASS FILET WITH PRAWN (GF)
Served with Asparagus, Boiled Potato, Chive Sauce

ปลากะพงขาวฟิเลตก์บักุง้ เสริฟ์พรอ้มหนอ่ไมฝ้รั�ง, มนัฝรั�งตม้, ซอสกยุชา่ย

................................. 650

GRATINATED COD (GF)
Aioli, Mussel Sauce, Green Peas served with Boiled Potatoes

ปลาคอดอบชีสกบัซอสไอโอลี, ซอสหอยแมลงภู,่ ถั�วลนัเตา เสริฟ์พรอ้มมนัฝรั�งตม้

........................................... 680

GRILLED SALMON WITH SAUTEED SPINACH (GF)
Served in Bisque with Baby Potato Wedges

แซลมอนยา่งกบัผดัผกัโขม เสริฟ์ในซปุบสิกพ์รอ้มมนัฝรั�งเวดจชิ์ �นเลก็

...................... 680

BEEF RIBEYE WITH CHARRED MAPLE - GLAZED BROCCOLI
Confit Cherry Tomatoes, Mushrooms Gravy, Parmesan Steak Fries

เนื �อรบิอาย เสริฟ์พรอ้มบรอกโคลียา่งเคลือบเมเปิ�ล, มะเขือเทศเชอรร์ี�กงฟี, นํ�าเกรวี�เหด็ และเฟรนชฟ์รายสส์เตก็โรยพารเ์มซาน 

............. 750

GRASS - FED BEEF TENDERLOIN
Parmesan, Truffle Sauce, Mashed Potato

เนื �อสนัในววัเลี �ยงดว้ยหญา้ เสริฟ์พรอ้มพารเ์มซาน, ซอสทรฟัเฟิล และมนัฝรั�งบด

.................................. 950

GRILLED LAMB CHOPS
Sautéed Vegetables, Smoked Garlic Sauce

ซี�โครงแกะยา่ง เสริฟ์พรอ้มผกัผดัและซอสกระเทียมรมควนั

........................................... 980
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T H A I
PHAD PAK RUAM
Mixed Vegetables in Oyster Sauce

ผดัผกัรวม

................................................ 220

TOM KHA GAI
Classic Coconut Milk Soup with Chicken

ตม้ขา่ไก่

.................................................. 240

KUI TIAO RAD NA MOO
Stir - Fried Rice Noodles with Pork in Gravy Sauce

ก๋วยเตี�ยวราดหนา้หมู

.......................................... 280

MASSAMAN GAI
Coconut - Flavored Thai Curry with Chicken and Peanut

มสัมั�นไก่

............................................. 280

PANANG NUEA
Thai Red Curry with Beef

แพนงเนื �อ

............................................. 320

PHAD NAM MAN HOY GOONG
Stir - Fried Prawns in Oyster Sauce

ผดันํ�ามนัหอยกุง้

....................................... 320

YAM TALAY
Seafood Salad

ยาํทะเล

................................................ 320

PHAD MEE PHUKET
Yellow Noodles with Seafood & Egg - Phuket Style

ผดัหมี�ภเูก็ต

.............................................. 340

KAENG PHED PED YANG
Roasted Duck in Red Curry

แกงเผ็ดเป็ดยา่ง

...................................... 360

PLA RAD PRIG
Deep - Fried Fish Filet Topped with Chili Sauce

ปลาราดพรกิ

............................................... 380

KHAO OB SAPPAROD 
Half - Baked Pineapple Filled with Fried Rice & Seafood topped with Cashew Nuts 
and Shredded Chicken

ขา้วอบสบัปะรด

............................................. 390

TOM YAM GOONG
Spicy Thai Soup with Prawns and Lemongrass

ตม้ยาํกุง้

............................................ 390

PHAD THAI GOONG
Stir - Fried Noodles with Prawns and River Prawn

ผดัไทยกุง้

.............................................. 440
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F O R  T H E
C H I L D R E N

D E S S E R T S
AFFOGATO (V)(GF)
Espresso Shot with Vanilla Ice Cream

อฟัโฟกาโต (เอสเพรสโซก่บัไอศกรมีวานิลลา)

.............................. 170

BANANA SPLIT (V)

บานานา่ สปลติ

.............................. 200

CRÈME BRÛLÉE (V)(GF)

ครมีบลเูล

.......................... 200

TROPICAL FRESH FRUIT PLATTER (V)(VG)(GF)

ผลไมต้ามฤดกูาล

...... 200

CHOCOLATE CAKE (V)
Maracuya Cream and Lime Sorbet

เคก็ช็อคโกแลต (ครมีเสาวรส และ ไลม ์เชอรเ์บท)

............................ 250

CHOCOLATE FONDANT (V)

ช็อคโกแลตฟองดองต์

......................... 250

TIRAMISU (V)

ทิรามิสุ

.................................. 280

LOLLO & BERNIE MENU
Children under 12 years, eating together with a paying adult,
eat for free from the Lollo & Bernie’s menu.

MEDIUM SPICY HOT VERY HOT

(V) VEGETARIAN - (VG) VEGAN - (GF) GLUTEN FREE

All prices are subject to 7% tax. Gratuity is not included.

Any allergy concerns or dietary requirements kindly inform food & beverage team

โปรดแจง้เกี�ยวกบัการแพอ้าหารตา่งๆ ขอ้กาํหนดดา้นอาหาร หรอื ขอ้กาํหนดทางศาสนา

ใหพ้นกังานของโรงแรมทราบ เพื�อปรบับรกิารตามความตอ้งการของคณุ



M E N U

B E V E R A G E

C L A S S I C  C O C K T A I L

C O C K T A I L

C O F F E E  C O C K T A I L

COSMOPOLITAN
Vodka, Triple Sec, Cranberry Juice,
Lime Juice

................. 280

CUBA LIBRE
Light Rum, Coke

................... 280

APEROL SPRITZ
Aperol, Sparkling Wine, Soda

................ 300

CLASSIC GIN & TONIC
Gin, Tonic

.......... 320

LONG ISLAND ICED TEA
Gin, Vodka, Light Rum, Tequila,
Triple Sec, Lime Juice, Cola

......... 360

SPICY WATERMELON MARGARITA
Sierra Tequila, Fresh Watermelon,
Danita's Jalapeño

... 260

THAI CAIPIRINHA
Thai Rum, Lime Weages, Brown Sugar

.............. 260

THAI MOJITO
Thai Rum , Lime Weages, Mint Leaves,
Brown Sugar, Soda

.................. 260

PHUKET PARADISE
Gin, Mekhong, Blue Curaçao, Soda,
Lime Juice

.............. 280

MARGARITA
Tequila, Triple Sec, Lime Juice,
Sugar Syrup

.................... 300

COCONUT MOJITO
Bacardi Rum, Coconut Rum, Mint Leaves,
Coconut Milk

............... 320

FROZEN STRAWBERRY DAIQUIRI
Light Rum, Triple Sec, Strawberry, 
Lime Juice, Sugar Syrup

... 320

GARIBALDI NEGRONI
Gin, Campari, Martini Rosso,
Orange Juice

............ 320

JUNGLE BIRD
Captain Morgan Dark, Mint Leaves,
Lime Juice, Sugar Syrup

.................. 320

MANGO WHISKY SMASH
Jim Beam, Frozen Mango, Mint Leaves, 
Lime Juice, Sugar Syrup

........... 320

PASSION FRUIT MOJITO
Bacardi, Frozen Passion Fruit, Soda,
Passion Fruit Juice

......... 320

PIÑA COLADA
Light Rum, Malibu, Coconut Milk,
Pineapple Juice

.................. 320

SEX ON THE BEACH
Vodka, Peach Brandy, Orange Juice, 
Cranberry Juice, Lime Juice, Grenadine

............. 340

LYNCHBURG LEMONADE
Jack Daniel's, Triple Sec, Lime Juice,
Sprite

........... 360

MAI TAI
Light Rum, Dark Rum, Orange Curaçao,
Fruit Punch

...................... 360

SUFFESRING BASTARD
Gordon Gin, Jim Beam, Ginger Ale,
Angostura Bitters

............ 360

SIAM COFFEE
SangSom , Kahlua, Whipped Cream

.................. 280

IRISH COFFEE
Jameson Whisky, Kahlua, Whipped Cream

................. 320

JAMAICAN COFFEE
Captain Morgan , Tia Maria,
Whipped Cream

.............. 320

MEXICAN COFFEE
Tequila, Kahlua, Whipped Cream

............... 320

THAI SHAKERATO (COLD)
Galliano Vanilla, Mekhong, 
Arabica 100% Bean

......... 320
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W H I S K Y

S I N G L E  M A L T  W H I S K Y

B R A N D Y  &  C O G N A C

A P E R I T I F

R E D  W I N E

W H I T E  W I N E

R O S É  W I N E

S P A R K L I N G  W I N E

MEKHONG ...................... 150

SANGSOM ...................... 150

J&B RARE ..................... 165

JIM BEAM BOURBON ............. 280

JOHNNIE WALKER RED LABEL ..... 220

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL ... 260

JAMESON ...................... 260

CHIVAS REGAL ................. 280

JACK DANIEL’S ................ 280

GLENFIDDICH, 12 YEARS OLD .... 150

REGENCY VSOP ................. 200

MARTINI BIANCO ............... 220

MARTINI ROSSO ................ 220

MARTINI DRY .................. 220

RICARD ....................... 220

CAMPARI ...................... 260

FERNET BRANCA ................ 360

COURVOISIER VSOP ............. 360

HENNESSY VSOP ................ 490

HOUSE RED WINE
Mont Clair Red Wine, South Africa

............ 180/ -

CHILANO VINTAGE
COLLECTION
Cabernet Sauvignon, Chile

.......... 220/950

COSTERA
Cabernet Sauvignon, Chile

.................. 220/950

MAR Y SOL SELECTION
Merlot, Chile

...... 220/950

HOUSE WHITE WINE
Mont Clair White Wine, South Africa

.......... 180/ -

CHILANO VINTAGE
COLLECTION
Sauvignon Blanc, Chile

.......... 220/950

COSTERA
Chardonnay, Chile

.................. 220/950

MAR Y SOL SELECTION
Sauvignon Blanc, Chile

...... 220/950

.... 220/950MONT CLAIR BIN 8 ROSE
South Africa

.. 250/1,250LION'S CAPE SPARKLING
Brut, South Africa

............. 1,650ZONIN PROSECCO
Brut, Italy



M E N U

B E E R

M O C K T A I L

M I L K  S H A K E

F R U I T  J U I C E

F R U I T  S H A K E

S O F T  D R I N K

CHANG BEER (32 CL) ........... 120

LEO BEER (32 CL) ............. 120

HEINEKEN BEER (32 CL) ........ 140

SINGHA BEER (32 CL) .......... 140

BERNIE
Orange & Pineapple Juice, 
Red Grenadine

....................... 110

LOLLO
Sprite, Lime Juice, Blue Grenadine

........................ 110

SKY SEA
Apple Juice, Blue Grenadine,
Pineapple Juice

...................... 110

STORM OCEAN
Cranberry Juice, Lime Wedges, Soda,
Sugar Syrup

.................. 110

VIRGIN MOJITO
Lime Juice, Lime Cube, Mint Leaves,
Brown Sugar, Soda

................ 110

VIRGIN PINA COLADA
Pineapple Juice, Coconut Milk, Syrup

........... 110

VIRGIN STRAWBERRY MOJITO
Frozen Strawberry, Mint Leaves,
Monin Strawberry, Soda

..... 110

WOODY
Guava Juice, Lime Juice, Sprite

........................ 140

BANANA ....................... 140

CHOCOLATE .................... 140

COCONUT ...................... 140

STRAWBERRY ................... 140

VANILLA ...................... 140

APPLE ......................... 80

GUAVA ......................... 80

LEMON SODA .................... 80

MANGO ......................... 80

PINEAPPLE ..................... 80

TOMATO ........................ 80

FRESH THAI ORANGE JUICE ...... 120

YOUNG COCONUT ................ 120

APPLE ........................ 120

HONEY MELON .................. 120

MANGO ........................ 120

ORANGE ....................... 120

PASSION FRUIT ................ 120

PINEAPPLE .................... 120

STRAWBERRY ................... 120

WATERMELON ................... 120

COKE .......................... 70

COKE ZERO ..................... 70

FANTA ORANGE .................. 70

SPRITE ........................ 70

SODA WATER .................... 70

GINGER ALE .................... 70

TONIC ......................... 70

LIPTON ICE TEA LEMON .......... 70



M E N U

W A T E R

C O F F E E  &  T E A

CHANG MINERAL NATURAL STILL
WATER (PET, 460 ML) ............ 45

CHANG MINERAL NATURAL SPARKLING
WATER (350 ML) ................. 70

HOT TEA ....................... 80

ESPRESSO ...................... 80

CAPPUCCINO ................... 100

COFFEE ....................... 100

DOUBLE ESPRESSO .............. 100

LATTE ........................ 100

VIENNA ....................... 100

ICED TEA ..................... 100

ICED COFFEE .................. 110

ICED LATTE ................... 110

ICED CAPPUCCINO .............. 110

ICED COFFEE FRAPPE ........... 130

All prices are subject to 7% tax. Gratuity is not included.

Any allergy concerns or dietary requirements kindly inform food & beverage team

โปรดแจง้เกี�ยวกบัการแพอ้าหารตา่งๆ ขอ้กาํหนดดา้นอาหาร หรอื ขอ้กาํหนดทางศาสนา

ใหพ้นกังานของโรงแรมทราบ เพื�อปรบับรกิารตามความตอ้งการของคณุ




