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desayunos.

9 am - 13 pm




AURA

desayunos

para abrir el apetito

lazon de fruta

Fruta de temporada picada, mousse de guayaba,
y mermelada de frutos rojos.

$106

Bisquets y mermeladas

Croissant francés acompanado de fruta de
temporada, y mermeladas hechas en casa.

$103

Pan de la casa

El panecito perfecto para acompaiar el cq
Panque hecho en casa a base de fruta de temporada
(naranja, pldtano o manzana), jrutos secos y bayas.

regunta por el sabor del di

8124

los especiales

Emparedado de jamon

Pan baguette de la casa con masa madre,

queso parmesano aderezo de chillepin, jamén serrano,

itomate, lechuga y ceblla caramelizada, acompariada

s errmal i foate . nsalads He fresa Con,frules afos

$211

Pan frances
Pan brioche sumergido en leche, a la plancha
acompaiiado de fruta del huerio, compota de
manzana y mermelada de la casa.
Coronado con helado artesanal.

$168

Croque madame

Pan brioche acompanado de queso mozzarella rebanado,

L

en 100g de vacio de res.

aiado de crema bechamel, hucvo esirellado y una
ensalada de fresa con frutos rojos.

$194

Huevos montados

0s cldsicos huevos rancheros, pero estd vez montaditos
i ecorados con chiles toreados,

cebolla encurtida y follaje. Salsa roja o verde a eleccion

$227

Emparedado de brie

Pan brioche dorado en mantequilla, gueso brie,
mermelada de frutos rojos, frutos rojos frescos,

acompanando de ensalada’del huerto con miel maple.

$198

Lonche de carnitas

Birotito hecho en casa con masa madre, frijoles negros,
carnitas estilo Michoacdn, cebolla encirtida, pico de
gallo.y cremoso de aguacate. Con salsa roja al lado por

st lo quicres banar.

$211

lo sano

Bowl de chia y moras

Chia hidratada en leche de almendra, amaranto
horneado, jalea de frutos rojos, miel de melipona.

$173

loast de aguacate
Pan de centeno hecho en casa, aguacale,
huevos tiernos, queso de cabra, jitomate
cherry y

$189

loast de salmon

Pan de,centeno hecho en casa, cremoso de eneldo,
liminas de salmdn, tomate cherry salteados
en aceite de albahaca, aguacale y hojas

verdes del huerto,

8205

loast pesto y burrata

Pan de centeno hecho en casa, pesto,

Jitomate heirloom salteado con aceite

de albahaca, queso burrata y hojas de
albahaca del huerto.

$205

lo tradicional

Hot cakes
Tradicionales y esponjositos acompaiiados de
mermelada de la casa y mantequilla. Coronados
con fruta de temporada.

$124

Chilaquiles

Frijoles guisados, salsa verde o roja, crema y queso
de'la region, ceboila, ceniza y follaje para decorar.

$151

Omelette 6 huevos revueltos al gusto
Relleno a elegir, pan focaccia, follaje de
nuestro huerto, escabeche de la casa y un poco de
aceite de albahaca.

8157

Enchiladas suizas

Tortilla de maiz rellena de pechuga de pollo,
baiiada en salsa verde de la casa, salsa bechamel,
gratinados con queso mozzarella.

$194

Molletes salados

Bolillo con masa madye hecho en casa,

chorizo y queso gratinado. Acompan
mexicana y aguacale

$135



comida = cena.

13 pmo- 21 pm ———




AURA

meni

CEVICHERIA

BOTANITAS P'AL COPEO
Tiradito de atun y aguacate

Papas bravas
Leche de ligre con maracuyd, atiin,
aguacale, gel de mango, cilantro criollo.

Papa cambray saliteadas en grasa de pato,
aceite de chile, aderezo de yogurt, cebollin.
§238

$162
Tapas de sobrasada y serrano Ceviche pesca del dia y callo en mojo herbal
Baguelte de masa madye, sobrasada Pesca de temporada, cally de haclia, mavonesa,
de semillas y pimiento, jamen serrano. mojo de hierbas, pepino criollo, cebolla morada.
8162 $254
Tapas de chorizo Aguachile de camaron y pulpo
Baguette de masa madre, cremoso de tocino, Aguachile verde picante, camardn, pulpo,
chorizo argentino y chimichurri. manzana verde, aguacate.
$167 8259
Calamares baby fritos
ENTRADAS FRIAS

Calamares baby al tempura, mayonesa de
chile chiltepin, salsa cruda de tomiate milpero,
limin real asado.

$238
Guacamole

ebolla, chile serrano,

Aguacate, pepino,
companiado de tostadas.

Tabla de quesos
Tabla de quesos europeos, charcuteria y queso de la region
Jocaccia de masa madre con lomate.
$140
$324
Ensalada mozarella con pesto

Pesto, mozzarella fiesco, hojas del huerto,

’ ojas d

vinagreta s la caia, lechugas, Jrambucsa,
Distacho, supremas de naranja.

8178

ENTRADAS CALI

Ensalada de espinaca y fresa

Clam chowder
Crema espesa a base de tocineta, poro y Hojas de espinaca de nuestro huerto, vinagreta de
almejas, papa, hogaza de masa madré. frutos rojos y vino, fresa, frutos secos caramelizados
5 queso de cabra.
$146

$151
Ensalada del huerto y jamén serrano

Crema cosecha del huerto
Mix de hojas de nuestro huerto, vinagreta de

Crema de temporada, hecha a partir de la
cosecha de la semana en los huertos. %
naranja, pera en almibar, nuex de la india
$146 > jamén serrano.
$198
Tacos de carnitas
Carnitas estilo Michoacdn, pico de gallo,
cebolla encurtida, cremoso de aguacate. extras
8157 Pollo 859 Vacio §72  Salmén ahumado $65
Atiin fresco $65  Queso burrata §72

Tacos de vacio
Tortilla de maiz criollo, salsa cruda de
tomate milpero, vacio argentino y pétalos de
cebollita cambray

8178




ESPECIALES

Lengua para taquear
Lengua en salsa verde picante, guacamole,
cebolla morada encurtida, queso de la region,
ceniza, cilantro criollo.

$319

Camarones diabla

Aderezo de yogurt, camarones salteados en
aceile dechiles, limén amarillo asado.

8275

Rack de cordero
_Rack de cordero cocinado a baja temperatura,
pipian, puré de berenjena asada, zanahorias baby,
hingjo encurtido.

8335

Terrina de carnitas
Carnitas estilo Michoacdn, puré de frijoles puercos,
escabeche, emulsion de aguacate, ico de gallo,
cilantro criollo.

$319

Salmon

Salmén glaseado con pimienta rosa, acompanado
de una ‘ezcla de hongos sazonados con hierbas
del huerto y vino blanco coronado con
spdrragos frescos.

8319

Picana de res

Picana de res, recado negro,
puré de papa, zanahorias salteadas.

833

Pulpo al pastor

Tenticulos de pulpo salteado, romesco,
papas cambray saltcadas, hojas de mostaza.

8335

Vacio argentino
350g de Vacio argentino, acompanado de
ensalada y puré de papa, vegetales 6
papas fritas (a u[:gxrﬁ
8648

Rib eye prime
350g de Rib eye prime, acompanado de
ensalada y puré de papa, vegetales 6
papas fritas (a elegir].

$729

MENU INFANTIL

Nuggets de pollo §757
Papas a la francesa §146
Dedos de queso $/78
Aros de cebolla §178

AURA

meni

COCINA INTERNACIONAL

Pizzas de especialidad

Todas nugstras pizzas son hechas con masa madre y
elaboradas al momento para garantizar la mdxima calidad.

Margarita: Queso mozzarella fresco, tomate, hojas de albahaca y
aceite de hierbas” $248

Camaron- pesto: Camarin salteado con mantequilla, aceitu-
nas, cebolla caramelizada, queso de cabra y pesto. $286

Quesos: Queso gouda, queso brie, queso manchego, queso azul y
queso parmesano. $265

Carnes frias: Jamon serrano, pepperoni, lomo, salchicha italiana
 salami. $275

a de pepperoni para los mis pequeiios.

Pepperoni: La clisica pi
s2hp !

Vegetales: Zanahoria baby, cebolla, calabaza, pimiento morrin y
otros vegetales saltedos con aceite de albahaca. $248

Vaci
$324

: Vacio argentino, chorizo, cebolla morada, jalapeno y aderezo

Hamburguesa de res
Brioche de la casa, 200g de carne Angus, queso
cheddar amarillo, tocino, aros de cebolla,
mayonesa de chillepin, papas francesa.

$248

Pastas
Dos tipos de pasta diferentes: fusilli ¢ fettuccine.
Con la posibilidad de elegir diferentes salsas: salsa cremosa
e locineta, lomates rostizados y pesto.

$157

2

Con pollo
s211
Con camarin

8221
POSTRES

Flan de platano

Flan hecho con plitano criollo, caramelo,
helado dé pldtano tatemado.

$173

Volcan de chocolate

Volcdn de chocolate semi amargo,
compota de pina, helado de vainilla.

$173

Tarta de temporada
La cldsica tarta rellena de fruta de
temporada de nuestro hiterto,
dcompanado con helado.

$173

Tiramisii crema de whisky

Soletillas, crema de whisky y mascarpone,
café y cocoa

$173



bebidas.

9 am - 22 pm




bebidas.

Clericol
Sangria
famaizcal
Agieral Speite
Sabmemcitn
G frutis rojos
Ruso blanco
Minusa

Calit americany
Cald machs

Late

Espresso
Chocolate

Té gourmel

Calé Irfandes
Carajille
Carajills Mazapin

Relresca
Limanada
Juage natusral
Agua Perrier

VODEA s

Absishite Rlue
Stolichnays
Lirey Gindae

TEQUILA somi

Tequibeho Blasco

Tequibeiio Platinum

Reservade los Gomeales Blinco
Tequila Ocha Plaly

Eron Juli llanco

Dhats Juilio Adiefr

Dran Julio 70 Asejo

Hezrasdura Blanco

Herradura Repasado
Hesradiura Repasado Cristaling
Heradura Ul Adijo
Cascabuin Blanco

Maestro Dobed

IHIK) Reposado

VI C ristalivns

7 Leguas Blanca

7 Legus Teposado

Clase Aeul Plats

Clase Aeal Reposado

GINEBRA somi
Hombay
Condesa Clisica
Condesa Xoconostle & Azalar
Beeleater

$134
$167
$167
S118

COCTELERIA

especiales
Chansdan Garden Sprite S2a0
Mararita feutis rojo S5
Margarita mezcal 5135
Muartinide Mazapin S130
Martind pay di lnwia L1
Mezcalito de tamarindo 5135
Mimiosa Chandon Delicd $155
CERVEZAS
Madela Especial/ Paclfico Sl
Modelo Negra 565
Minerva Calonial S8
Minerv lpa 530
oo Lighl Sl
Victoria S5
Stella Artois 70
BEBIDAS
S15 Aguade Piedra con gy $119
S50 Agua de Piedeasin gas 599
S50 San Pellegring 70
%72
DESTILADOS
MEZCAL st
S5 Agua Maldits Joven Blancu 5135
5115 Amaris Espadin foven Sl6d
$157  Dunzankes Joven €230
ROMN avme
SER Bacardi Blarco 585
$127  Bacardi® anos $153
S149 Havana Club 3 aios £75
$154  Havana lub 7 ades SIH
S158  Focapa 23 Ados 281
§251
5264 COGNACE BRANDY st
S1ay
5158 Torres 1 LIREY
$1463 Torres 15 s129
$17%  Remy Mariin S28%
$189  Martell VEOP 5246
SIR1  Hemnessy VSOLP 8336
5133
$105 WHISKY st
S148
$173  johnnke Walker ct. raja 895
S6H0 fatinnie Walker et. negra 5248
S797  Buchanans it 8221
Macallan 12 Ados 5384
Glenfiddich 12 Afos S274
Buchaman’s 1§ S58

LICORES - APERITIVOS st

Baidey's s120
Frangelica s
St Germaln s191
Aperol 595

Licor Nixta 5123



VIiNo.

vine premium

Gran Ricardo Caberne samvignan, Mevdal, Priit verdat
Fally de Gusdsinpr. Méxion

Lipez Cristabal Crianza Togranill, Caderet Sausignon, Merdat

Ribesa ol Duers, Espaa.

Drido la Universal Garsacha, Sprak, Merlet, Cabernet sausigmon

Mostuant. Espadn,

vine tinto

Casa Madero 3V Cabernet saurignon, Merlot, Tempranilla
Volle de Purran. Misics,

Santo Tomas Herbera
Vailr de Samie Temids. Mixico.

Calixa Monte Xanic Cebernet smumipron, Syab
Vallr de Guadainpe. Mivica

Frescobaldi Terre More Caberne smzigusn, Merlat, Sprah
Toscana.

Pies de Ticrea Syah, Tompranillo

Sex Antusiv de fas Minas. México,

Mala Vidit Mooastell, €abernet sauvignan, Sprab, Trmpranifla
Yalencia, Kipata.

Novellum Crinnza Tampraeills

Tirn. Espaa.

ris Roble Tinta finn (Temproith
m el s, Expais, ’

La Closserie de Malescusse Merks, Cabernat sousggon, Pt parast

Miditrrrané, Fraseia,

Punto Final Mafte
Miendoza, Argenting.

Feling Malbe:
Menduza, Argenting,

vine resade

Monte Xanic Rosé Gresacde
Vol de Guadaiope. Mizico.

Round Hill Rosé Wi Zinfomdel
Celffornin, Eitwdar Unidai

vino blanco

Twin Islands Sawmigeen lane
Mariborough, Newr Zealond.

Casa Madero 2V Chardowmay, Chemin ane
Valle dr Prrras, Mizicy

vine por cofeo

Santo Tomds 3 L8 Tempranills, Caberner sauigan, Soak
B Califorsia. Méxics

Vistamar Rescrva Mot
Vinlle e Mane. Chile.

Monte Xanie Rosé Gamacke
Valle le Gundalupe. Mevica.

Marqués de Riscal Orginico Soigss blane
Rueda, Eipaiia.

Hound Hill Rosé Wwiis Jinfeeds
Culifarmia. Estader Uisdus,

b 33265

& 52050

& 81,780

43112

b 51016

b §1.032

A 51128

b §1334

b 5846

b § 1490

b EaRd

b E&I2

A 5753

& §1.149

b E1IH

b § 7S

b 5927

b 5898

e 5243

e §206

o §323

e § 509

o § 215



COCTELERIA DE AUTOR

KAPPA SPRITZ
Licor St. Germain con hibrido de
menta y hierbabuena de Koanze,

Prosseco y soda.

$160

NAGARE

Ginebra Condesa Xoconostle &
Azahar coco y fluffy toronja.

$130

SAMURAI

Vermuth Rosso, cordial de
Campari con fresas, Prosseco.

$150

KYOTO

Ron Havana 3, fresa, pina,
vino blanco y coco.

$145

JAMAICA PUNCH

Mezcal infusionado en jamaica,
limon y miel de agave.

$140

MARGARITA ZEN

Tequila Cascahuin Blanco, Cointreau
mix de margarita Koanze.

$150

YOKAI

Campari y fluffy naranja.
$120

ASAGI KOI

Vodka Stoli, manzana verde, aloe
vera, Midori, fino sherry y citricos.

$150

SAKURA

Gin Beefeater, cordial de fi

y agua tonica.

$125

EL GURU

Ron Bacardi 8 Anios, dleo de banana,
vainilla y bitters.

$160

CHATAJILLO KOANZE

Ron con horchata, café espresso.

$120



